
Infos, Videos und
Rezepte gibt‘s hier:

WATT IS DATT FRISCH!
FRISCHE MIESMUSCHELN AUS DEM DEUTSCHEN WATTENMEER

Diese Muscheln stammen ausschließlich 
aus dem deutschen Wattenmeer.
Sie werden rund um Sylt, vor Juist
und im Jadebusen geerntet.

100 % regional
Die Muscheln stammen aus 
Aquakultur mit Setzlingen 
aus einer MSC-zertifi zierten 
nachhaltigen Fischerei..

100 % nachhaltig

Exzellenter Geschmack, höherer 
Fleischgehalt und beste Fleisch-
farbe zeichnen die deutsche
Frische Wattenmeer Miesmuschel 
aus. Aufgrund dieser Eigenschaf-
ten gilt sie in Belgien, dem größten 
Muschelabnehmerland Europas,
als eine der besten Miesmuscheln 
überhaupt.

Ein weiterer Vorteil: Die Muscheln 
wachsen auf Kies- und Steinboden 
auf und sind daher nicht mit Sand 
versetzt.

100 % Qualität, die überzeugt



FRISCHE MIESMUSCHELN
Das Sortiment im Überblick

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Gewicht/
Schale Inhalt je VE RE-

Einheit

80133
Miesmuscheln, Extra
Frische Miesmuscheln aus Aquakultur mit Setzlingen aus einer MSC-zertifi zierten 
nachhaltigen Fischerei aus dem deutschen Wattenmeer. Unter Schutzatmopshäre verpackt.

75–95 Stück/kg 6 x 1 kg Schale

80620
Miesmuscheln, Extra
Frische Miesmuscheln aus Aquakultur mit Setzlingen aus einer MSC-zertifi zierten 
nachhaltigen Fischerei. Unter Schutzatmopshäre verpackt.

75–95 Stück/kg 6 x 1 kg kg

82514
BIO-Miesmuscheln, Extra
Frische Miesmuscheln aus ökologischer Aquakultur mit Setzlingen aus einer 
MSC-zertifi zierten nachhaltigen Fischerei. Unter Schutzatmosphäre verpackt (DE-ÖKO-001).

75–95 Stück/kg 6 x 1 kg kg

80134
Miesmuscheln, Extra
Frische Miesmuscheln aus Aquakultur mit Setzlingen aus einer MSC-zertifi zierten 
nachhaltigen Fischerei aus dem deutschen Wattenmeer. Unter Schutzatmopshäre verpackt.

75–95 Stück/kg 4 x 1,5 kg Schale

80775
BIO-Miesmuscheln, Extra
Frische Miesmuscheln aus ökologischer Aquakultur in den Niederlanden. Unter 
Schutzatmopshäre verpackt. (DE-ÖKO-001)

75–95 Stück/kg 4 x 1,5 kg Schale

82518
Miesmuscheln, Extra
Frische Miesmuscheln aus Aquakultur mit Setzlingen aus einer MSC-zertifi zierten 
nachhaltigen Fischerei. Unter Schutzatmopshäre verpackt.

75–95 Stück/kg 8 x 1,5 kg kg

82515
Miesmuscheln, Super
Frische Miesmuscheln aus Aquakultur mit Setzlingen aus einer MSC-zertifi zierten 
nachhaltigen Fischerei. Unter Schutzatmopshäre  verpackt.

65–75 Stück/kg 6 x 1 kg kg

80305
Miesmuscheln, Jumbo
Frische Miesmuscheln aus Aquakultur mit Setzlingen aus einer MSC-zertifi zierten 
nachhaltigen Fischerei. Unter Schutzatmosphäre verpackt.

45–55 Stück/kg 4 x 1 kg kg
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>  Die beiden Schalenhälften müssen fest 
aneinander haften.

>  Bei geö� neten Muscheln vor dem Kochen 
vollständig den sogenannten „Klopftest“ 
durchführen. Dabei klopft man gegen die 
Schalen der Muscheln: schließen sich die 
Muscheln daraufhin nicht, sollten sie 
vorsichtshalber weggeworfen werden.

>  Muscheln, die sich nach dem Kochen nicht 
vollständig geö� net haben, ebenfalls 
aussortieren.

Größen
Extra:  75–95 Stück/kg
Super:  65–75 Stück/kg
Jumbo:  45–55 Stück/kg

„Miesmuschel Frische-Check“


