VIEL MEHR ALS
NUR BEILAGE

Frische Salate, Dips, Saucen und mehr
aus der Feinkostmanufaktur



Hachster Genuss far Ihre Kunden und
Gaste bleibt unser Ziel bei allem, was
wir tun und das seit 1919;

Von der Auswahl der Rohstoffe Gber die Entwicklung
der Rezepturen bis hin zur Fertigung und Auslieferung
zu lhnen in den Markt oder die Kdche.

Inhaltsverzeichnis

EXTRA FRISCH Spezialitaten*

Feinkost mit Rohkost und Gemiise

Feinkost mit Kartoffeln, Nudeln, Kase und Ei
Feinkost mit Meeresfriichten

Feinkost mit Fisch

Feinkost mit Fleisch, Wurst und Gefliigel
Antipasti

Dips, Saucen, Dressings und Aufstriche
Obstsalate

Saisonale Feinkost im Jahresiiberblick*

Seite

Seite

Seite

Seite

22

56

62

72
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Kundenfokus trifft
Handwerk & Produktliebe

Vielfalt und Sortimentsbreite

» Uber 250 Artikel

¢ Feinkostsalate, Antipasti, Aufstriche,
Dressings, Saucen

e Saisonale Highlights z.B. mit Klrbis
oder Spargel

Erstklassige Zutaten

e Frische Krauter

* Knackiges GemdUse

e Zartes Fleisch

* Seafood (soweit mdglich mit Zertifikat)

Hauseigene Rezepturen

e FUr die verschiedenen Anspriche in
Gastro, Food Service oder Einzelhandel
e Kontinuierliche Weiterentwicklung
und Optimierung
e Integration aktueller Foodtrends

Unser Spezialgebiet:
Salate mit Fisch und Meeresfriichten

Als Feinkostmarke von Deutsche See
direkter Zugang zu frischem Seafood -
vom Ursprung bis zur eigenen
Verarbeitung in der Deutsche See
Fischmanufaktur Bremerhaven

Echte Handarbeit aus der Manufaktur

e Fleisch wird zum GroBteil selbst
geschnitten

¢ Nudeln und Hulsenfrichte hier gekocht

e Kerne und NuUsse frisch geréstet

e Salate werden handgerUhrt und abgefullt

Qualitatsversprechen

¢ Kein Einsatz von Konservierungs-
und Farbstoffen
* Keine kinstlichen Aromen
e Kein Einsatz von Geschmacksverstarkern

Zuverlassiger Service

 Maximale Vorbestellzeit von zwei Tagen
e Eigene LKW-Flotte
¢ Regionale Niederlassungen mit
persdnlicher Kundenbetreuung -
vor Ort oder telefonisch

BEECK

FEINKOST SEIT 1919




®

BEECK EXTRA FRISCH

Feinkost in einer neuen Dimension

EXTRA FRISCH
SPEZIALITATEN

lhre Vorteile im Uberblick

¢ Klare Optik - viel Zutat - wenig Dressing
* Weniger Essigzugabe - dadurch knackiges GemUse und zartes Fleisch
e Frische Krauter und GemdUse in kraftigen Farben
¢ Verwendung von gebackenem GemdUse und besonderen Gewdlrzen
e Fisch und Meeresfriichte aus ausgesuchten Fanggebieten
und Aqguakulturen
¢ GroBe Auswahl veganer und vegetarischer Salate
* Viele Produkte erwarmbar

Verwendung

¢ Als Snack, Vorspeise, Beilage oder zum Weiterveredeln
¢ Erwarmbare Produkte als Beilage zu Fisch, Fleisch,
Pasta oder auch als kleine Mahlzeit

Einsatzméglichkeiten

e FUr Buffet, Bankett und a la carte
¢ FUr anspruchsvolles Catering und Plattenservice
e FUr saisonale Themenwochen in Gastro, Foodservice, an der Theke

26981 | Antipasti-Salat



Art.-Nr. Artikelbezeichnung Jlrl3o VE i

VE in kg Einheit
Antipasti-Salat
Eine mediterrane Kombination aus gebackenem Gemise wie Zucchini, gelber und roter Paprika,

26981 Karotten und sonnengetrockneten Tomaten, in einer aromatischen Krautervinaigrette mit weiBem 1 Schale kg
Aceto Balsamico, Thymian und Rosmarin, verfeinert mit frischer Blattpetersilie

ERWARMBAR

Fruchtiger Quinoa Mix
25629 Quinoa gemixt mit Karotten, Zucchini und Paprika, verfeinert mit Mandelstiften, Cashew- und

Kurbiskernen sowie blauen Weintrauben, in einem klaren, lieblichen Dressing L el kg

Gurken-Wasabi-Salat
Erfrischender Salat mit knackigen Salatgurken, frischer Blattpetersilie und einem angenehm scharfen
Wasabi-Créme fraiche-Dressing

VEGETARISCH

Hokkaido-Kiirbis in Curry-Ahorn-Marinade
26898 Gebackener Hokkaido-Kurbis mit zarter Schale, in einer aromatischen Marinade aus einer eigenen
Curry-Mischung und kanadischem Ahornsirup, abgerundet mit gerdsteten Kirbiskernen

SEPTEMBER - DEZEMBER

Kale Salat mit Kiirbis
Frischer Grinkohl mit knackigen Hokkaido-Kurbisstreifen und roter Paprika in einer klaren Vinaigrette
aus suBlichem Ahornsirup und leicht pikantem, kérnigem Senf

VEGETARISCH I NOVEMBER = FEBRUAR

Karottensalat mit Ahorn-Orangen-Chili-Marinade
26908 Knackige Karottenwdrfel und gerdstete Cashewkerne kombiniert mit einer stiBlich-pikanten Marinade
aus kanadischem Ahornsirup, Orangensaft und Chili, verfeinert mit einem Hauch Ingwer

ERWARMBAR

Kichererbsen-Karotten-Salat

Knackige Karottenwdirfel, zarte Kichererbsen und frische Lauchzwiebeln, kombiniert mit einer 1 Schale

vollmundigen, leicht lieblichen Vinaigrette aus Sesamol und kanadischem Ahornsirup, abgerundet kg

25979 mit frischer Blattpetersilie und gerdstetem Sesam 5
ERWARMBAR

26907 1 Schale kg

1 Schale kg

26981 | Antipasti-Salat 25629 | Fruchtiger Quinoa Mix 26907 | Gurken-Wasabi-Salat

25300 1 Schale kg

1 Schale kg

26905

Eimer

Pastasalat mit gebackenem Fenchel

Strozzapreti-Nudeln mit gebackenem Fenchel und halbgetrockneten Tomaten, in einer mediterranen
25686 . . . h .

Vinaigrette mit Parmesan und Schnittlauch verfeinert

ERWARMBAR

Ravioli-Pfifferling-Salat
Eine Komposition aus herzhaften Ricotta-Spinat-Ravioli, zarten Wald-Pfifferlingen und aromatischen

26920 Mini-Roma-Tomaten, verfeinert mit einer mediterranen Vinaigrette aus aromatischen Olen und weiBem 1 Schale kg
Aceto Balsamico

VEGETARISCH | ERWARMBAR

26904 Rote Bete-Salat mit Apfel 1 Schale
Klassischer Salat mit lieblich-aromatischen Rote Bete-Spalten und fruchtigen Apfelstlcken,

verfeinert mit einer milden Essig-Ol-Vinaigrette .
26945 5 Eimer

1 Schale kg

kg

SiiBkartoffeln in Ahorn-Ingwer-Marinade
26982 Frisch gekochte StBkartoffelwirfel, kombiniert mit frischen Frihlingszwiebeln und einer
26898 | Hokkaido-Kiirbis 26908 | Karottensalat mit B P oy ngwer-Marinade
in Curry-Ahorn-Marinade 25300 | Kale Salat mit Kiirbis Ahorn-Orangen-Chili-Marinade

1 Schale kg

26905 | Kichererbsen- 25686 | Pastasalat 26920 | Ravioli- 26982 | SiiBkartoffeln
Karotten-Salat mit gebackenem Fenchel Pfifferling-Salat 26904 | Rote Bete-Salat mit Apfel in Ahorn-Ingwer-Marinade



Art.-Nr. Artikelbezeichnung Jlrl3o VE i

VE in kg Einheit

Eismeergarnelen in Krauter-Créme fraiche-Dressing

Al Eismeergarnelen (35%) in einem cremig-leichten Créme fraiche-Dressing, verfeinert mit frischen 1 Schale kg
MSC . ; ’ -
Salatgurkenwdrfeln, roten Zwiebeln und frischen Krautern
25579 Garnelencocktail ,,Kokos-Paprika“
ASC Riesengarnelen (40%) kombiniert mit gebackener Paprika und frischen Frihlingszwiebeln in einem 1 Schale kg
lieblich-pikanten Cocktaildressing, verfeinert mit Kokosnussmilch und frischer Blattpetersilie
25302 Garnelensalat mit Salicornes
ASC Garnelen (40%) mit knackigen Salicornes und frischer, roter Paprika in leicht pikanter Vinaigrette 1 Schale kg
aus Sojasauce und gerdstetem Sesam
26956 | Eismeergarnelen in 25579 | Garnelencocktail
Krduter-Créme fraiche-Dressing ,Kokos-Paprika* 26969 Garnelensalat ,,Pesto Genovese*
ASC Riesengarnelen (45%) kombiniert mit halbgetrockneten Tomaten, echtem Parmigiano Reggiano, 1 Schale kg
gerdsteten Pinienkernen, Basilikum und Blattpetersilie, leicht benetzt mit Olivendl
26967 Heringssalat mit Rote Bete-Vinaigrette
MSC Heringsfilethappen (45%) vereint mit lieblich-aromatischen, frischen Rote Bete-Stlicken und 1 Schale kg
fruchtigen Apfelwlrfeln, verfeinert mit einer milden Essig-Ol-Vinaigrette
Kiirbis-Garnelen-Salat
25578 Riesengarnelen (40%) und gebackener Hokkaido-Kurbis verfeinert mit einer Curry-Zitronen- 1 Schale K
ASC Vinaigrette, abgerundet mit frischer Blattpetersilie 9
SEPTEMBER - DEZEMBER
Matjeshappen ,,Birne-Bohne-Speck*
25378 Matjeshappen nach nordischer Art (35%) mit frischen, gekochten Schnittbohnen, 1 Schale K
deftigen Speckwdrfeln und fruchtigen Birnenstijcken,"verfeinert mit frischer Blattpetersilie, 9
Lauchzwiebeln, Bohnenkraut und einer milden Essig-Ol-Vinaigrette
Matjeshappen in Krautervinaigrette
25377 Matjeshappen nach nordischer Art (60%), in einem Dressing mit frischen Krautern, 1 Schale kg
wie Blattpetersilie, Schnittlauch und Lauchzwiebeln
Spargel-Garnelen-Salat mit Zitronenmarinade
26976 Deutscher Spargel (45%) und Riesengarnelen (25%) in einer aromatischen Zitronenmarinade, 1 Schale K
ASC verfeinert mit frischem Schnittlauch 9
MAI-JUNI
25302 | Garnelensalat 26969 | Garnelensalat 26967 | Heringssalat mit
mit Salicornes ,»Pesto Genovese* Rote Bete-Vinaigrette
25378 | Matjeshappen 25377 | Matjeshappen 26976 | Spargel-Garnelen-

25578 | Kiirbis-Garnelen-Salat ,»Birne-Bohne-Speck* in Krdutervinaigrette Salat mit Zitronenmarinade



Enten-Kiirbis-Salat
Zartes Fleisch der franzosischen Barbarie-Ente (30%) und gebackener Hokkaido-KUrbis, 1 Schale K
verfeinert mit einer stBlichen Vinaigrette aus kanadischem Ahornsirup und weiBem Aceto Balsamico 9

SEPTEMBER - DEZEMBER

26916

Rindfleischsalat ,,Thai*
Zartes Fleisch aus der Oberschale von Rindern (35%), kombiniert mit knackigem GemuUse

26910 wie Paprika, Zuckerschoten und Sojabohnenkernen, abgerundet mit einem thailandischen 1 Schale kg
Koriander-Ingwer-Chili-Dressing

ERWARMBAR

26916 | Enten-Kiirbis-Salat 26910 | Rindfleischsalat ,,Thai*



BEECK

FEINKOST SEIT 1919

Vegetarische Vielfalt

FEINKOST MIT ”
ROHKOST UND GEMUS

lhre Vorteile im Uberblick

* Wie frisch vom Wochenmarkt: Tagliche Anlieferung von Gurken,
Paprika, Lauch, Tomaten und mehr

* Knackige Qualitaten fur mehr Biss bei WeiBkohl, Rotkohl, Karotte...

* Erhalt der Nahrstoffe durch produktspezifische Verarbeitung
bei uns im Haus

* GroRRe Rezepturvielfalt - vom Krautsalat in verschiedenen Varianten
bis hin zu modernen Zutaten wie Quinoa oder Zartweizen

Verwendung

* Als Beilage oder zum Selberverfeinern flr eigene Kreationen
¢ Als Belag fur Sandwich, Burger, Brotchen, Wraps usw.
e |deal auch fur die Grillsaison

Einsatzmodglichkeiten

e FUr a la carte, Buffet und Veranstaltungen
e FUr Bistro, Cafeteria, Imbiss und HeiRe Theke
e Flr Selbstbedienungs-Salatbars

25392 | Red Cole Slaw



Feinkostsalate mit Rohkost und Gemiise

Inhalt je RE-
VE in kg Einheit

Artikelbezeichnung

Algensalat ,,Sesam*
Aromatische Meeresalgen in einem pikanten Dressing mit Sesam und

25622 Mu-Err-Pilzen verfeinert, aufgetaut L el kg
Tt Amerikanisches Picknick ,,Cole Slaw* 2 Sl
Knackiger Salat mit fein geschnittenem Wei3kohl, Karotten und Ananas, kg
. . inei i Salatf i
25831 | Amerikanisches et cramigon Salstmayonnaise
25622 | Algensalat ,,Sesam® Picknick ,,Cole Slaw* 26981 | Antipasti-Salat 825 5 Eimer
Antipasti-Salat [|241:70 3]
Eine mediterrane Kombination aus gebackenem Gemdise wie Zucchini, gelber und roter Paprika,
26981 Karotten und sonnengetrockneten Tomaten, in einer aromatischen Krautervinaigrette mit weiBem 1 Schale kg
Aceto Balsamico, Thymian und Rosmarin, verfeinert mit frischer Blattpetersilie
ERWARMBAR
Asia-Salat
Knackige Mischung aus Bambusstreifen, Sojabohnenkernen, Karotten, Paprika, Mu-Err-Pilzen und
25766 o L X L . . 1 Schale kg
Mungobohnenkeimlingen in einem klaren, typisch asiatischen, stiB-sauren Dressing
Al Bulgur mit Gemiise [ sl
Kerniger Bulgur mit Tomaten- und ZucchiniwUrfeln sowie gerésteten Mandelstiften, K
in einem leichten, klaren Dressing 9
25417 5 Eimer
Bunter Bohnensalat
; ) . 26573 W(Urziger Bohnensalat aus griinen Sojabohnenkernen, weien Riesenbohnen, roten Kidneybohnen 1 Schale K
25766 | Asia-Salat 26569 | Bulgur mit Gemiise 26573 | Bunter Bohnensalat sowie roten Zwiebelwurfelchen, in einem klaren Dressing mit Bohnenkraut verfeinert &
819 1 Schale
Bunter Zucchinisalat
Knackige Zucchini mit Karotten, Apfeln und Paprika, in einer pikant-wlrzigen Vinaigrette kg
25566 5 Eimer
A Couscous-Salat mit Blattpetersilie L el
Aromatischer Salat mit Couscous, frischer Blattpetersilie und Tomatenwurfeln, K
verfeinert mit Gewurzen und Olivendl 9
25980 4 Eimer
Fenchelsalat mit Orangen
Fenchelstreifen mit ganzen Orangensegmenten, Staudenselleriesticken und gerdsteten
26570 . . S ) ) - 1 Schale kg
Pinienkernen, in einem fruchtigen Orangendressing mit Fenchelsamen
26838 | Couscous-Salat VEGETARISCH
819 | Bunter Zucchinisalat mit Blattpetersilie 26570 | Fenchelsalat mit Orangen
Farmer-Rohkost-Salat
804  Sellerie und Karotten, in einem delikaten Dressing aus Joghurt und Salatmayonnaise 1 Schale kg
VEGETARISCH
Farmersalat
300 Feiner Karottensalat mit Sellerie, in einer wirzigen Salatmayonnaise 1,5 Schale kg
VEGETARISCH
Farmersalat ,,Klassik*
Karotten, Sellerie und Porree, in einer fein gewlrzten Mayonnaise,
BE0 hergestellt nach traditioneller Rezeptur L Schale kg
804 | Farmer-Rohkost-Salat 300 | Farmersalat 689 | Farmersalat ,,Klassik*

17



Feinkostsalate mit Rohkost und Gemiise

Inhalt je RE-
VE in kg Einheit

Artikelbezeichnung

Fruchtiger Quinoa Mix [|241:70 3]
Quinoa gemixt mit Karotten, Zucchini und Paprika, verfeinert mit Mandelstiften, Cashew- und

25629 o . X e T . 1 Schale kg
Kurbiskernen sowie blauen Weintrauben, in einem klaren, lieblichen Dressing

Gemiise in French-Dressing
Frische Paprika, Salatgurke und Karotte mit Mais und Sellerie, in pikanter Salatmayonnaise

Sl mit Knoblauch L Schale kg
. . . VEGETARISCH
25629 | Fruchtiger 394 | Gemiise in 308 | Gurkensalat in
Quinoa Mix French-Dressing 893 | Griiner Bohnensalat Joghurtdressing
Griiner Bohnensalat
893 Grlne Bohnen mit Zwiebeln, in einer herzhaften Vinaigrette, gewlrzt mit Bohnenkraut 1 Schale kg
Gurkensalat in Joghurtdressing
308 Gurkenscheiben mit Zwiebeln, in einem mit Dillspitzen abgestimmten Joghurtdressing 1 Schale kg
VEGETARISCH
Gurken-Wasabi-Salat 24105
26907 ErfrischenQer SaIaF mit knack_igen Salatgurken, frischer Blattpetersilie und einem angenehm scharfen 1 Schale kg
Wasabi-Créme fraiche -Dressing
VEGETARISCH

Hokkaido-Kiirbis in Curry-Ahorn-Marinade [ 2.q1:/:\7:1Ee;)
26898 Gebackener Hokkaido-Kurbis mit zarter Schale, in einer aromatischen Marinade aus einer eigenen 1

Curry-Mischung und kanadischem Ahornsirup, abgerundet mit gerésteten Kurbiskernen Schale kg
26898 | Hokkaido-Kiirbis in
26907 | Gurken-Wasabi-Salat Curry-Ahorn-Marinade 25300 | Kale Salat mit Kiirbis Kale Salat mit Kiirbis [ZA N Hes]
25300 Fr|sd.1.er‘GrunkohI mlt‘knacklgenlHokk_a|do-Kurb|§str_e|fen und roter Paprika in einer klaren Vinaigrette o Schale kg
aus suBlichem Ahornsirup und leicht pikantem, kérnigem Senf
VEGETARISCH
Karotten-Fenchel-Salat
m 25159 Knackige Kar_otten\_/vurf_el, gebacl_<ene Fenchelstreifen und Lauchzwiebeln in einem cremigen 1 Schale kg
Joghurtdressing mit Minze verfeinert
VEGETARISCH
Karottensalat
26233 Karottenstreifen mit Ananas in einem klaren Dressing mit Orangensaft abgerundet 5 Eimer kg
Karottensalat mit Ahorn-Orangen-Chili-Marinade 24105 |
26908 Knackige Karottenwirfel und gerdstete Cashewkerne kombiniert mit einer stBlich-pikanten Marinade 1 Schale kg
aus kanadischem Ahornsirup, Orangensaft und Chili, verfeinert mit einem Hauch Ingwer
ERWARMBAR
26908 | Karottensalat mit 26905 Kichererbsen-Karotten-Salat [SaTTNZIE 1 Schale
25159 | Karotten-Fenchel-Salat 26233 | Karottensalat Ahorn-Orangen-Chili-Marinade Knackige Karottenwdrfel, zarte Kichererbsen und frische Lauchzwiebeln, kombiniert mit einer
vollmundigen, leicht lieblichen Vinaigrette aus Sesamd&l und kanadischem Ahornsirup, abgerundet kg
25979 mit frischer Blattpetersilie und geréstetem Sesam 5 Emnen
ERWARMBAR
Kichererbsen-Perlcouscous-Salat
Zarte Kichererbsen und Perlcouscous kombiniert mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln
25168 . . . X § o 1 Schale kg
in einem klaren Krauterdressing verfeinert mit Pinienkernen
ERWARMBAR
Lauchsalat .
659 Frischer Porree mit Eiern, Apfeln, Ananas und Mandarinen, in einem pikanten Dressing aus 1 Schale kg

Joghurt und Salatmayonnaise

VEGETARISCH

26905 | Kichererbsen- 25168 | Kichererbsen-
Karotten-Salat Perlcouscous-Salat 659 | Lauchsalat



Feinkostsalate mit Rohkost und Gemiise

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Inhalt je RE-
VE in kg Einheit

26574 Linsensalat 1 Schale
Beluga-, griine und braune Linsen, Karotten- und Selleriebrunoises sowie Staudensellerie,

in einem klaren Dressing, verfeinert mit Schnittlauch kg
26750 5 Eimer
Ofengemiise in Sesamdressing
m 25167 Gepackenes Glemuse aus gelbe‘r und roter Paprika, Karotten und Pastinake 1 Schale kg
in einem cremigen Sesamdressing
25167 | Ofengemiise 25110 | Orientalischer 317 | Pikanter
26574 | Linsensalat in Sesamdressing Couscous-Salat mit Minze WeiBkrautsalat
25110  Orientalischer Couscous-Salat mit Minze 1 Schale
Couscous mit Kichererbsen, Karotten, Zucchini und Auberginen, in einem orientalisch K
gewdlrzten Dressing 9
b7\ -3 VEGETARISCH 5 Eimer
317  Ppikanter WeiBkrautsalat 15 Schale
Herzhaftes WeiBkraut, verfeinert mit frischer Paprika und Zwiebeln, in einer wirzigen
o ) - kg
Vinaigrette aus Essig und Ol
430 5 Eimer
Pilzsalat
222 Champignons mit Stockschwéammchen, Porree, Senfgurken und gerduchertem Speck, 1 Schale kg
in einer klaren Krautervinaigrette
25633 Quinoasalat 1 Schale
Salat aus rotem und weiBem Quinoa, gelber und roter Paprika, K
Karotten und Mango in fruchtig pikantem Dressing 9
222 | Pilzsalat 25633 | Quinoasalat 52059 | Ratatouille-Salat 25771 S Eimer
52059 Ratatouille-Salat 1 Schale
Mediterraner Gemusesalat mit frischer Paprika, Zucchini und sonnengereiften Tomaten, K
in einem Dressing aus Essig und Ol, verfeinert mit Krautern der Provence 9
882 5 Eimer
Red Cole Slaw
25392 Knackiger Salat mit fein geschnittenem Rotkohl und Karotten, in einer veganen Salatcreme 1 Schale kg
26904 Rote Bete-Salat mit Apfel IS4 EEEE] 1 Schale
Klassischer Salat mit lieblich-aromatischen Rote Bete-Spalten und fruchtigen Apfelstlcken, kg
verfeinert mit einer milden Essig-Ol-Vinaigrette
26945 5 Eimer
SiiBkartoffeln in Ahorn-Ingwer-Marinade [ 2:7:0 75 e
26982 Frlsch g?chhte SuBkartoffeIwurfeI,lkomblmert mit frischen Fruhlingszwiebeln und einer 1 Schale kg
pikant-stBlichen Ahorn-Ingwer-Marinade
26982 | SiiBkartoffeln ERWARMBAR
25392 | Red Cole Slaw 26904 | Rote Bete-Salat mit Apfel in Ahorn-Ingwer-Marinade
Waldoré-Salat .
Nach Waldorf-Art mit Sellerie, Apfeln, Ananas, Mandarinen und WalnUssen, in einem wirzigen
784 . . 1 Schale kg
Dressing aus Salatmayonnaise
VEGETARISCH
Zartweizensalat mit Cashewkernen
26572 Bissfeste, saftige Zartweizenkoérner mit geviertelten Zucchinischeiben, roten und gelben ! SERlE
PaprikawUrfeln, roten ZwiebelwUrfeln und gerdsteten Cashewkernen, in einem kg
26597 pikanten Dressing 5 Eimer
Zartweizensalat ,,Orientalisch*
25160 Zgrtw'elzenkorner, Lauchszebeln und knackige Mandelstifte in einer klaren Vinaigrette 1 Sawl ke
mit Minze und Safran verfeinert
VEGETARISCH | ERWARMBAR
26572 | Zartweizensalat 25160 | Zartweizensalat
784 | Waldoré-Salat mit Cashewkernen »Orientalisch®

21
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BEECK

FEINKOST SEIT 1919

103 | Pellkartoffelsalat
26254 | Sommernudelsalat

Die Beilagenklassiker

FEINKOST MIT
KARTOFFELN, NUDELN,
KASE UND El

lhre Vorteile im Uberblick

e Einsatz aromatischer festkochender Kartoffeln aus Deutschland

e Flr den perfekten Biss werden Nudeln von uns selbst gekocht

¢ Hausgemachte Optik bei traditionellen Rezepturen

* Gedeckte und klare Dressings sowie verschiedene Wilrzungen
flr die unterschiedlichen regionalen Vorlieben

Verwendung

e Kartoffel- und Nudelsalate: Als Beilagen zu Backfisch,
Imbiss- und Grillprodukten
¢ Kase- und Eiersalate flr Frihstlck, Brotchen, Baguettes

Einsatzmoéglichkeiten

e Flr Buffet, Veranstaltungen und Catering

* FUr Imbiss, Bistro und Cafeteria

e FUr Salatbar und Hei3e Theke

¢ Als Beilage zu Backfisch o0.a. fur Fischfach- und Mobilen Handel

23



" . Inhalt je RE-
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE in kg VE Einheit
Bayerischer Speck-Kartoffelsalat
Lo% Kartoffelscheiben, mild gerducherter Speck und Zwiebeln, in einer fein wirzigen Vinaigrette > Selzle kg
152 Berliner Kartoffelsalat 15 Schale
Kartoffelscheiben und Zwiebeln, in Salatmayonnaise, verfeinert mit Joghurt und Schnittlauch. K
Hergestellt in Bremerhaven. Mit Kartoffeln, Joghurt und Schnittlauch anderer Herkunft 9
391 VEGETARISCH 5 Eimer
26462 Kartoffelsalat ,,Dijon* 1 Schale
Kartoffelwirfel ohne Schale mit grobem Senf, in einem cremigen, K
leicht scharfen Senfdressing mit Mayonnaise 9
26482 KL SIGIEEq 5 Eimer
104 | Bayerischer Speck-Kartoffelsalat 152 | Berliner Kartoffelsalat 25621 Kartoffelsalat ,Natur o , o , . ! Schale
Kartoffelscheiben verfeinert mit Zwiebeln und einer Vinaigrette aus Essig und Ol kg
25656 5 Eimer
Kartoffelsalat ,,Pikant*
25158 Kartoffelwurfel ohne Schale verfeinert mit roter Paprika, schwarzen Oliven und Kapern in einem 1 Sk K
pikanten Dressing aus Ajvar und veganer Salatcreme, verfeinert mit Petersilie und Chili 9
et Pellkartoffelsalat L= S8l
Pellkartoffeln, Gewurzgurken und frische Zwiebeln, in einer delikaten Salatmayonnaise kg
124 VEGETARISCH 5] Eimer
730 e 1 Schale
Schwaébischer Kartoffelsalat
Kartoffelscheiben verfeinert mit Krautern und Zwiebeln, in einer Vinaigrette aus Essig und Ol kg
363 5} Eimer

26462 | Kartoffelsalat ,,Dijon* 25621 | Kartoffelsalat ,,Natur*

730 | Schwébischer Kartoffelsalat

25158 | Kartoffelsalat ,,Pikant* 103 | Pellkartoffelsalat
25



" . Inhalt je RE-
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE in kg VE Einheit
81 Allgduer Nudelsalat 1 Schale
Gabelspaghetti mit grinen Erbsen, Karotten und knackigen Gewulrzgurken, K
in feiner Salatmayonnaise. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Nudeln anderer Herkunft 9
890 VEGETARISCH 5 Eimer
Asiatischer Nudelsalat mit Mu-Err-Pilzen
1202 Tag!latelle-Nucl_eln m_|t Paprlk?, Mungobohnenkeimlingen und Mu-Err-Pilzen, 1 Schale -
in einem Dressing mit Sesamal
s VEGETARISCH
1202 | Asiatischer Nudelsalat
811 | Allgéduer Nudelsalat mit Mu-Err-Pilzen 156 | Bunter Pastasalat
Bunter Pastasalat
156 WeilBe, rote und griine Penne-Nudeln mit schwarzen Oliven und Fruhlingszwiebeln, 1 Schale kg
in ldorom Dressing
Glasnudelsalat
26471 _Gla§nudeln mit Karott_en, ngnka, C%shewkernen, Mu-Err-Pilzen und Mandarinen, 1 Schale kg
in einem klaren Dressing mit Sesamol
26463 Nudelsalat ,,Pesto” 1 Schale
Spirelli-Nudeln mit Paprika, Zwiebeln, getrockneten Tomaten und Basilikumpesto, K
verfeinert mit Olivendl 9
25767 4 Eimer
Omas Nudelsalat
26047 Makkaroni mit Schinkenwurst, Ei, GewUrzgurke und griinen Erbsen, in einem samigen Dressing, 1 Schale kg
verfeinert mit Senf und Joghurt
26471 | Glasnudelsalat 26463 | Nudelsalat ,,Pesto* 26047 | Omas Nudelsalat

Pasta Venecia
Eine Variation von Penne-Nudeln mit Salatgurke und Zwiebeln,

555 in einem Joghurt-Sahne-Dressing L2 Schale kg

VEGETARISCH
Pastasalat ,,Al dente*

25024 P_enne-NudeIn in fruchtig-italienischer Tomatensauce, mit schwarzen Oliven und 1 Schale .
einem Hauch Knoblauch
Pastasalat mit gebackenem Fenchel | 241370 331

25686 St_rogzapretl-Nudeln mit gebackene_m Fenchel uhd halbgetrockneten Tomaten, in einer mediterranen 1 Schale kg
Vinaigrette mit Parmesan und Schnittlauch verfeinert
ERWARMBAR

Ravioli-Pfifferling-Salat
Eine Komposition aus herzhaften Ricotta-Spinat-Ravioli, zarten Wald-Pfifferlingen und aromatischen

26920 Mini-Roma-Tomaten, verfeinert mit einer mediterranen Vinaigrette aus aromatischen Olen und weiem 1 Schale kg
Aceto Balsamico

VEGETARISCH | ERWARMBAR
25686 | Pastasalat
555 | Pasta Venecia 25024 | Pastasalat ,,Al dente” mit gebackenem Fenchel 762  schwibischer Nudelsalat 1
Gabelspaghetti mit echtem Hinterschinken, Erbsen und Schmelzkase, in pikanter

Salatmayonnaise. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Nudeln und gekochtem Hinterschinken
21 anderer Herkunft 1,5

Schale kg

Sommernudelsalat
Pipette Rigate Nudeln mit sommerlichen Frichten aus Ananas, Mandarinen und Pfirsichen
sowie knackigen Fruhlingszwiebeln, in einem leichten, frischen Buttermilchdressing

26254 1 Schale kg

26920 | Ravioli-Pfifferling-Salat 762 | Schwiébischer Nudelsalat 26254 | Sommernudelsalat
27



" . Inhalt je RE-
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE in kg VE Einheit
Bunter Hirtensalat
Gewlirfelter Kuhmilchkase (in Salzlake gereift) (32%) mit knackigem Porree, Zwiebeln,
802 ; . - . S 1 Schale kg
Paprika und schwarzen Oliven, in einer feinen Vinaigrette
VEGETARISCH
175 1 Schale
Eiersalat
Gekochte Eier mit Spargel und Champignons, in einem Joghurt-Dressing kg
VEGETARISCH
26883 5 Eimer

Eiersalat mit Louisiana-Flusskrebsen
26104 Eier, Louisiana-Flusskrebse (17%), Champignons und Ananas, in herzhaft gewurzter 1 Schale kg
Mayonnaise, verfeinert mit Dill

802 | Bunter Hirtensalat 175 | Eiersalat

Griechischer Bauernsalat

Gewdrfelter Kuhmilchkase (in Salzlake gereift) (23%) mit Tomaten, Salatgurken, Porree,
141 ] X o D v

Zwiebeln und schwarzen Oliven, in einer Essig-Ol-Vinaigrette

VEGETARISCH

1,5 Schale kg

1089 gchsfersalat 1 Schale

Cremiger Salat mit Kuhmilchkase (in Salzlake gereift) (31%), Tomaten und Salatgurke,
in einem pikanten Dressing aus Salatmayonnaise

266 NESRIGE] 15 Schale

kg

756 schweizer Kasesalat 1 Schale

Pikanter K&se mit Apfeln, Ananas, Zwiebeln, Salatgurken und Paprika, in einem cremigen K
Dressing. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Kase, Ananas und Apfeln anderer Herkunft 9

203 NEENGE 15 Schale

26104 | Eiersalat mit Louisiana-Flusskrebsen 141 | Griechischer Bauernsalat

1089 | Schéfersalat 756 | Schweizer Kasesalat
29



BEECK

FEINKOST SEIT 1919

Vielfalt der Aromen

FEINKOST MIT
MEERESFRUCHIEN

lhre Vorteile im Uberblick

» Uber 35 verschiedene Produkte zur Auswahl

* Rezepturen von norddeutsch Uber mediterran bis exotisch

¢ Garnelen fur knackigen Biss und reinen Geschmack in der Schale
gekocht, von Hand geschalt und schonend eingefroren

* Hochwertige Produkte fUr kaufkraftige Thekenkunden

e Zertifiziert: GroRteil ASC-zertifizierte gezlichtete Garnelen*
und Fisch und Nordseekrabben aus einer Fischerei, die nach
dem MSC-Umweltstandard zertifiziert wurden**

Verwendung

¢ Als Vorspeise oder kleiner Snack
e Als Fullung oder Topping flir Wraps, Salate, Pasta usw.
e FUr hochwertige Seafood-Brétchen, Snacks

Einsatzmoéglichkeiten

e Flr Buffet, Bankett, Veranstaltungen

e Flr Catering, Plattenservice, Imbiss

FlUr Festtage, saisonale Aktionen und Landerwochen

* Fester Bestandteil im Feinkostblock der Fischtheke und
Fischfachhandel oder Mobilen Handel

* WWW.asc-aqua.org ** msc.org

25186 | Cocktail ,,Marseille®
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Feinkostsalate mit Garnelen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Inhalt je RE-
VE in kg Einheit

25035 Asia-Salat mit Garnelen
ASC Garnelen (31%) mit Ananas, Bambusstreifen, Mungobohnenkeimlingen, Zuckerschoten und 1 Schale kg
Mu-Err-Pilzen, in einem typisch asiatischen, stiB-sauren Dressing

26256 Curry-Garnelensalat

ASC  Garnelen (50%) mit Ananasstlcken, in einem klaren Currydressing, verfeinert mit Mango-Chutney L el kg

Fruchtiger Garnelensalat mit Calvados

25690 Garnelen (35%), Apfel, Mandarinen, Karotten und Porree, in einem aromatisch-wiirzigem Dressing, 1 Schale kg

2SS mit Calvados verfeinert
25690 | Fruchtiger 25224 Garnelen ,,Mediterran* 1 Schale %
25035 | Asia-Salat mit Garnelen 26256 | Curry-Garnelensalat Garnelensalat mit Calvados ASC  Garnelen (55%) mit Tomaten und Zwiebeln, in einem herzhaften Knoblauchdressing mit Basilikum 9
26131 Garnelen ,,Mexico* 1 Schale kg

ASC  Riesengarnelen (60%) in einem wiirzigen Ol, mit feurigen Jalapefios

Garnelen in Orangen-Brandy-Dressing
Garnelen (50%) mit Orangenfilets, Staudensellerie und Cashewkernen in einem gebundenen 1 Schale kg
Orangen-Brandy-Dressing

26255
ASC

Garnelencocktail ,,Italia*

:g:: Garnelen (25%) und Spinatnudeln, in einem Tomaten-Joghurt-Dressing, aromatisch abgerundet mit 1 Schale kg
Basilikum und Knoblauch
25579 Garnelencocktail ,,Kokos-Paprika* [|2,41:7:\ (e |

ASC Riesengarnelen (40%) kombiniert mit gebackener Paprika und frischen Fruhlingszwiebeln in einem 1 Schale kg
lieblich-pikanten Cocktaildressing, verfeinert mit Kokosnussmilch und frischer Blattpetersilie

Garnelen ,,Mango-Kokos*
Salat mit Garnelen (35%), Mangowdrfeln und Rucola in einem fruchtig-cremigen Dressing mit 1 Schale kg
Kokos-Note

26539
ASC

26255 | Garnelen in 25302 Garnelensalat mit Salicornes [SELINIE
25224 | Garnelen ,,Mediterran® 26131 | Garnelen ,,Mexico* Orangen-Brandy-Dressing Asc_ Garnelen (40%) mit knackigen Salicornes und frischer, roter Paprika in leicht pikanter Vinaigrette 1 Schale kg
aus Sojasauce und gerdstetem Sesam

25302 | Garnelensalat mit Salicornes

25579 | Garnelencocktail
381 | Garnelencocktail ,,Italia* ,Kokos-Paprika* 26539 | Garnelen ,,Mango-Kokos*
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Feinkostsalate mit Garnelen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Inhalt je RE-
VE in kg Einheit

Garnelensalat ,,Paris*
Riesengarnelen (40 %) mit getrockneten Tomaten und frischer Blattpetersilie in 1 Schale kg
wdlrzig-cremiger Sauce

26995
AsC

25735 Garnelensalat ,,Passion® 1 Schale K
ASC  Garnelen (50%) in einem suBlichen Dressing aus Kokosmilch, mit Mohn und Chili verfeinert 9

26995 | Garnelensalat ,,Paris* 25735 | Garnelensalat ,,Passion®

26969 Garnelensalat ,,Pesto Genovese* | 2100 ko]
ASC Riesengarnelen (45%) kombiniert mit halbgetrockneten Tomaten, echtem Parmigiano Reggiano, 1 Schale kg
gerosteten Pinienkernen, Basilikum und Blattpetersilie, leicht benetzt mit Olivendl

Kiirbis-Garnelen-Salat [=.41:7.0:{e;
25578 Riesengarnelen (40%) und gebackener Hokkaido-Kdrbis verfeinert mit einer Curry-Zitronen- 1

ASC  Vinaigrette, abgerundet mit frischer Blattpetersilie Schale ke
SEPTEMBER - DEZEMBER
116 Riesengarnelen Aioli 1 Schale K
ASC  Riesengarnelen (55%) in einer pikanten, mit Sahne verfeinerten Aiolicreme 9
25577 Riesengarnelen ,,Curry-Maracuja“ 1 Schale K
ASC  Riesengarnelen (50%) in einem pikant-fruchtigen Curry-Maracuja-Dressing, verfeinert mit Ingwer 9
26969 | Garnelensalat
,,Pesto Genovese* 25578 | Kiirbis-Garnelen-Salat 116 | Riesengarnelen Aioli
120 Riesengarnelen ,,Garlic* 1 Schale K
ASC  Riesengarnelen (60%) in feinem Krauterdl, mit intensiver Knoblauchnote 9
378 Riesengarnelen in Dillcreme 1 Schale K
ASC Riesengarnelen (50%) in einer herzhaften, mit Joghurt und Dill verfeinerten Creme 9
26014 Riesengarnelen in Knoblauchdl 15 Schale sc

ASC  Riesengarnelen (60%) in einem wirzigen Knoblauchdl, verfeinert mit Krautern

Riesengarnelen ,,Smoked Chili*
Riesengarnelen (50%) kombiniert mit fruchtigen Apfelstlicken und gerdsteten Cashewkernen, 1 Schale kg
in einem cremig-pikanten Dressing, verfeinert mit gerducherter Chili und Calvados

26734
ASC

25577 | Riesengarnelen Spargel-Garnelen-Salat mit Zitronenmarinade [ZA/ N5

,Curry-Maracuja“ 120 | Riesengarnelen ,,Garlic* 378 | Riesengarnelen in Dillcreme 26976 Deutscher Spargel (45%) und Riesengarnelen (25%) in einer aromatischen Zitronenmarinade, 1 Schale .
ASC  verfeinert mit frischem Schnittlauch
MAI-JUNI
26014 | Riesengarnelen 26734 | Riesengarnelen 26976 | Spargel-Garnelen-
in Knoblauchél ,»Smoked Chili“ Salat mit Zitronenmarinade
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25177 | Eismeercocktail

25010 | Fruchtiger
Shrimpscocktail

223 | Shrimpscocktail ,,Miami

26956 | Eismeergarnelen in
Krauter-Créme fraiche-Dressing

26784 | Grénlandgarnelen-Gurken-Salat

168 | Shrimpssalat

Eismeercocktail, Shrimpscocktail & Co.

Art.-Nr.

25177

26956
MSC

25010
ASC

26784

223
MSsC

168
MSsC

Inhalt je
VE in kg

Artikelbezeichnung

Eismeercocktail
Surimi (26%) und Shrimps (24%), in einer perfekt abgestimmten Cocktailsauce aus Salatmayonnaise 1
und einem Hauch Weinbrand

Eismeergarnelen in Krauter-Créme fraiche-Dressing || 2.5/ 7:Ee |
Eismeergarnelen (35%) in einem cremig-leichten Creme fraiche-Dressing, verfeinert mit frischen 1
Salatgurkenwadrfeln, roten Zwiebeln und frischen Krautern

Fruchtiger Shrimpscocktail 1
Shrimps (25%) mit Ananas, Pfirsichen, Papayas und Champignons, in fein gewtrzter Mayonnaise

Gronlandgarnelen-Gurken-Salat 1
Grénlandgarnelen (35%) mit Salatgurken, in einer pikanten Dill-Joghurt-Sauce

Shrimpscocktail ,,Miami*
Shrimps (25%) mit exotischen Frichten und GemuUse, in einem herrlich sahnigen Dressing. 1
Hergestellt in Bremerhaven. Mit Shrimps, Ananas, Papaya und Mandarinen anderer Herkunft

Shrimpssalat 1
Shrimps (50%) in einer fein wirzigen Mayonnaise

Feinkostsalate mit Nordseekrabben

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

25674
MsC

25672
MsC

Inhalt je
VE in kg

Nordseekrabbensalat

Nordseekrabben (50%) in pikant gewlrzter Mayonnaise 3 Schale
Westerldnder Krabbencocktail
Nordseekrabben (35%), verfeinert mit Mandarinen, Ananas und Champignonkdpfen, 1 Schale
in einer sahnigen Dillcreme. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Nordseekrabben, Mandarinen,
Ananas und Champignons anderer Herkunft

25674 | Nordseekrabbensalat 25672 | Westerlander Krabbencocktail

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Einheit

kg

kg

kg

kg

kg

kg

RE-
Einheit

kg

kg
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Feinkostsalate mit Flusskrebsen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt je RE-

VE in kg Einheit

Bretonischer Flusskrebssalat

Louisiana-Flusskrebse (32%), Champignons, griiner Spargel und Staudensellerie,
in herzhaft gewurzter Mayonnaise, verfeinert mit Weinbrand und Dill.

Hergestellt in Bremerhaven. Mit Louisiana-Flusskrebsen anderer Herkunft

216 1 Schale kg

Eiersalat mit Louisiana-Flusskrebsen
26104 Eier, Louisiana-Flusskrebse (17%), Champignons und Ananas, in herzhaft gewUrzter Mayonnaise, 1 Schale kg
verfeinert mit Dill

Flusskrebscocktail mit Calvados
1092 Louisiana-Flusskrebse (30%), Apfel, Mandarinen, Karotten und Porree, in aromatisch-wiirzigem 1 Schale kg
Dressing, verfeinert mit Calvados

Flusskrebssalat ,,Italia*
25008 Louisiana-Flusskrebse (40%), Brokkoli, Tomaten und Zwiebeln, in sahnigem, italienisch gewtrztem 1 Schale kg
Dressing mit Knoblauch
216 | Bretonischer Flusskrebssalat 26104 | Eiersalat mit Louisiana-Flusskrebsen

Spargel-Flusskrebssalat

Deutscher Spargel (40%) kombiniert mit Louisiana-Flusskrebsen (30%), in einem cremigen Dressing,
26716 ; A

abgerundet mit Schnittlauch

MAI-JUNI

1 Schale kg

Feinkostsalate Meeresfriichte-Mix

Art.-Nr. Artikelbezeichnung :?Eh ?I:tlg Ei:E;it

Cocktail ,,Marseille*

Riesengarnelen (24%), Surimi (17%), Octopus (17%) und Tintenfisch mit zugesetztem Wasser (9%),
verfeinert mit einem Hauch Zitronensaft und Knoblauch, in einem klaren Krauterdressing.
Hergestellt in Bremerhaven. Mit Garnelen, Tintenfisch, Surimi und Octopus anderer Herkunft

25186 1 Schale kg

Frutti di Mare
25187 Shrimps (15%), Tintenfischringe mit zugesetztem Wasser (15%) und Surimi (15%) mit Zwiebeln, 1 Schale kg
Tomaten und Porree, in einem pikanten, klaren Dressing

Meeresfriichtecocktail mit Oliven
25181 Garnelen (21%), Tintenfischringe mit zugesetztem Wasser (13%), Surimi (14%) mit Tomaten, 1 Schale kg
Staudensellerie und Oliven, in pikantem Krauterdressing

1092 | Flusskrebscocktail mit Calvados 25008 | Flusskrebssalat ,Italia“

26716 | Spargel-Flusskrebssalat 25186 | Cocktail ,,Marseille* 25187 | Frutti di Mare 25181 | Meeresfriichtecocktail mit Oliven



BEECK

FEINKOST SEIT 1919
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25380 | Matjeshappen in Krauterdressing

Von zarten Heringen bis zu edlen Fischsalaten

FEINKOST
MIT FISCH

Ilhre Vorteile im Uberblick

e GroBe Auswahl fir Abwechslung in der Fisch- und Feinkosttheke

» Uber 40 verschiedene Rezepturen

* Rezepturvielfalt fUr unterschiedliche Geschmacksvorlieben:
herzhaft, stBlich, sduerlich, deftig, sahnig ...

e Zertifiziert: Heringe aus einer Fischerei, die nach dem
MSC-Umweltstandard zertifiziert wurde*

Verwendung

¢ Feinkost mit Hering sind Must Haves in jeder Feinkost oder Fischtheke

* Heringsfilets in Sauce auch als Hauptkomponente flr Fischteller

* Matjessalate: flr die erweiterte Platzierung von Juni bis Juli
(Matjessaison) an der Fisch- und Feinkosttheke

Einsatzmoéglichkeiten

e FUr Buffet und Salatbar

e Flr Imbiss, Bistro, Brotchengeschaft

e FUr Catering und Plattenservice

* Fester Bestandteil im Feinkostblock der Fischtheke und im
Fischfachhandel oder Mobilen Handel

* msc.org
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Feinkostsalate mit Hering

. . Inhalt je RE-
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE in kg Einheit
25005
MsC 1 Schale
Dillhappen K
Heringsfilethappen (50%), Dillspitzen und Gewurzgurken, in feiner Tunke mit Joghurt und Sahne 9
R 5 Eimer
MsC
25007 Dillhappen ,,Friesisch®
MscC Heringsfilethappen (50%) mit Zwiebeln und Salatgurken, in herzhaft-wirziger, klarer Wacholder- 1 Schale kg
Dill-Vinaigrette. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Hering, Zwiebeln und Salatgurken anderer Herkunft
126 Feinster Heringssalat, rot
MSC Heringsfilethappen (45%) mit Rote Bete, Apfeln, Gewlirzgurken und Zwiebeln, 1,5 Schale kg
in pikanter Salatmayonnaise
25005 | Dillhappen 25007 | Dillhappen ,,Friesisch® 126 | Feinster Heringssalat, rot
198 Fischertopf 15 Schale K
MSC  Heringsfilethappen (34%) und Shrimps (16%), in feinem Dressing aus Joghurt, Mayonnaise und Dill : 9
IEI(S)Z: Goteborger Heringstopf 1 Schale
Heringsfilethappen (39%), weile und rote Zwiebeln sowie GewUrzgurken, K
176 in mild-pikantem Dressing, verfeinert mit griinen Pfefferkérnern. Hergestellt in Bremerhaven. 9
MSC Mit Hering, Zwiebeln und griinem Pfeffer anderer Herkunft 5 Eimer
229 .
MsC Hamburger Heringstopf 15 Schale
Heringsfilethappen (40%), stiBe Apfelstiicke, wirzige Salatgurkenwdrfel und milde Zwiebeln, K
356 in einem pikanten Joghurtdressing. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Hering, Joghurt, 9
MSC Apfeln und Salatgurke anderer Herkunft 5 Eimer
Helgoldnder Fischerschmaus
25673 Heringsfilethappen (22%) und Nordseekrabben (20%) mit Apfelstlicken und Staudensellerie, 1 Sawle K
MSC in fruchtiger Joghurt-Sauce mit Preiselbeeren. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Hering, 9
Nordseekrabben und Joghurt anderer Herkunft
25013 Heringshappen ,,Dijon* 1 Schale K
MSC Heringsfilethappen (50%) in herzhaft wirziger Salatmayonnaise mit Dijon-Senf 9
26684 Heringshappen ,,Gartenkrauter*
MSsC Heringsfilethappen (45%), knackige Karottenstlicke und Staudensellerie, in einem cremigen 1 Schale kg
198 | Fischertopf 807 | Géteborger Heringstopf 229 | Hamburger Heringstopf Krauter-Buttermilch-Dressing
232 Heringshappen in Dillcreme 15 Schale K
MSC  Heringsfilethappen (50%) mit Zwiebeln und Senfgurken, in wirziger Dillcreme, mit Joghurt verfeinert ! 9
232 | Heringshappen in Dillcreme
25673 | Helgolénder 26684 | Heringshappen

Fischerschmaus 25013 | Heringshappen ,,Dijon* ,Gartenkrauter®



Feinkostsalate mit Hering

Art.-Nr.

25014
MSC

25015
MSsC

25016
MSsC

26967
MSC

25018
MSC

26967 | Heringssalat mit 25019
25014 | Heringssalat, rot 25016 | Heringssalat, weiB3 Rote Bete-Vinaigrette MsC

25451
MSC

25053
MSsC

25934
MSC

25027
MsC

25009
MSC

25814
MSC

Artikelbezeichnung

Heringssalat, rot
Heringsfilethappen (40%) mit Rote Bete und Zwiebeln, in pikant gewlrzter Salatmayonnaise

Heringssalat, wei3
Heringsfilethappen (40%) mit WeiBer Bete und GewUlrzgurken, in pikant gewlrzter Salatmayonnaise

Heringssalat mit Rote Bete-Vinaigrette | 24170 3¢
Heringsfilethappen (45%) vereint mit Iieblich—aromatischerl, frischen Rote Bete-Stlicken und
fruchtigen Apfelwrfeln, verfeinert mit einer milden Essig-Ol-Vinaigrette

Heringsstipp
Heringsfilethappen (50%) mit GewUrzgurken und Zwiebeln, in pikant gewlrzter Salatmayonnaise

Klarer Heringssalat
Heringsfilethappen (40%) mit Rote Bete, Preiselbeeren, Apfeln und Gewtirzgurken, in einer
fruchtig-klaren Salatsauce

Nordseehappen mit Joghurt
Heringsfilethappen (40%), Salatgurken und Zwiebeln, in einer delikaten Joghurtcreme

Schlemmerhappen ,,Gorch Fock*
Heringsfilethappen (45%) mit Paprika, Staudensellerie und Gewtrzgurken,
in pikantem Joghurt-Sahne-Dressing

Sylter Heringstopf
Heringsfilethappen (50%) mit frischer Salatgurke in Mayonnaise, verfeinert mit griinem Pfeffer.
Hergestellt in Bremerhaven. Mit Hering, Salatgurke und griinem Pfeffer anderer Herkunft

Hering in Gelee & Heringsfilets in Sauce

Art.-Nr.

25934 | Nordseehappen 25975
25018 | Heringsstipp 25053 | Klarer Heringssalat mit Joghurt

413
MSsC

403
MSC

420
MSC

25027 | Schlemmerhappen
,»Gorch Fock* 25009 | Sylter Heringstopf 413 | Heringsfilets in Sahnesauce

Artikelbezeichnung

Hering in Gelee ,,Ei“
Heringsfilet (50%) garniert mit Eischeiben, in einem pikanten Gelee mit Schweinegelatine

Heringsfilets in Sahnesauce B
Heringsfilet (40%) in einer sahnigen Sauce, verfeinert mit Apfeln, Joghurt und Zwiebeln

Inhalt je
VE in kg
1 Schale
5 Eimer
1 Schale
1 Schale
1 Schale
5] Eimer
10 Eimer
1 Schale
2 Schale
1 Schale
1
Schale
2

Inhalt je
VE in kg
15 Schale
1 Schale
2 Schale
5 Eimer

25975 | Hering in Gelee ,,Ei“

RE-
Einheit

kg

kg

RE-
Einheit

kg

kg
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25003 | Bunter Matjessalat

748 | Matjes in
Honig-Senf-Sauce

25380 | Matjeshappen
in Krauterdressing

25379 | Matjessalat
mit Apfelvinaigrette

25381 | Holsteiner Matjessalat

227 | Matjescocktail ,,Lucullus®

25377 | Matjeshappen
in Krdutervinaigrette

235 | Speck-Matjes

26106 | Krautermatjes
in Zitronen-Krduter-Creme

25378 | Matjeshappen
,»Birne-Bohne-Speck*

231 | Matjes-Sahne-
topf mit Apfel

25384 | Matjesfilets
in frischem Dillrahm

Feinkostsalate mit Matjes

25003
MSC

25381

26106
MSC

748
MsC

227
MSC

25378

25380

25377

231
MSC

25379

235
MSC

Inhalt je RE-
VE in kg Einheit

Artikelbezeichnung

Bunter Matjessalat
Matjeshappen nach nordischer Art (50%) mit Apfeln, Gewiirzgurken und Paprika, 1 Schale kg
in einem pikant gewdrzten, klaren Krauterdressing

Holsteiner Matjessalat
Matjeshappen nach nordischer Art (50%) mit Apfeln, Zwiebeln und Staudensellerie, 1 Schale kg
in pikant gewilrztem Krauterdressing. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Matjesfilet anderer Herkunft

Krautermatjes in Zitronen-Krauter-Creme
Matjeshappen nach nordischer Art (39%) mit roten Zwiebelstreifen, 1 Schale kg
in einer Zitronen-Krauter-Creme mit Joghurt

Matjes in Honig-Senf-Sauce
Matjeshappen nach nordischer Art (50%) in einer Salatmayonnaise, 1 Schale kg
pikant abgerundet mit Senf und Honig

Matjescocktail ,,Lucullus*
Matjeshappen nach nordischer Art (45%) mit Apfeln und Zwiebeln, 15 Schale kg
in einer Sauce aus Salatmayonnaise, Joghurt und Dill

Matjeshappen ,,Birne-Bohne-Speck*

Matjeshappen nach nordischer Art (35%) mit frischen, gekochten Schnittbohnen, 1
deftigen Speckwdrfeln und fruchtigen Birnensttcken, verfeinert mit frischer Blattpetersilie,
Lauchzwiebeln, Bohnenkraut und einer milden Essig-Ol-Vinaigrette

Schale kg

Matjeshappen in Krauterdressing
Matjeshappen nach nordischer Art (60%) mit Frihlingszwiebeln, in fein gewlrztem, 1 Schale kg
klarem Krauterdressing

Matjeshappen in Krdutervinaigrette | 2,q1:/:\ 3¢
Matjeshappen nach nordischer Art (60%), in einem Dressing mit frischen Krautern, 1 Schale kg
wie Blattpetersilie, Schnittlauch und Lauchzwiebeln

Matjes-Sahnetopf mit Apfel
Matjeshappen nach nordischer Art (40%) mit Apfeln und Salatgurken, in cremigem 1 Schale kg
Sahne-Joghurt-Dressing, verfeinert mit Petersilie

Matjessalat mit Apfelvinaigrette
Matjeshappen nach nordischer Art (50%) mit Apfelstticken, Frihlingszwiebeln und roten Zwiebeln, 1 Schale kg
in einer wurzig-fruchtigen Apfelvinaigrette

Speck-Matjes
Matjeshappen nach nordischer Art (40%) mit Zwiebeln und Speck, in cremiger Salatmayonnaise, 1 Schale kg
verfeinert mit Joghurt

Matjesfilets mit Rezeptur

25384

Inhalt je RE-

Artikelbezeichnung VE in kg Einheit

Matjesfilets in frischem Dillrahm
Matjesfilets nach nordischer Art (50%) mit Salatgurken und Zwiebeln, in Mayonnaise, 2 Schale kg
verfeinert mit Sahne und Dill
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Feinkostsalate mit Forelle, Lachs, Thunfisch und Co.

q . Inhalt je RE-
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE in kg VE Einheit
766 1 Schal
Currychunks chale K
737 Surimi-Chunks (45%), in einer pikanten Currysauce mit Joghurt und Knoblauch 15 Schale 9
Forellen-Schwarzwurzel-Salat
25695 Geraucherte, gezupfte Forelle (25%), Schwarzwurzel und Tomate, in einem cremigen Senf-Dressing, 1 Schale g

mit Petersilie verfeinert
SEPTEMBER-APRIL

Réaucherlachssalat mit Graved-Dressing
26812 Raucherlachs (40%) kombiniert mit fruchtigen Apfelsticken, grinem Spargel und einem mit Senf 1 Schale kg
und Honig verfeinerten Graved-Dressing

25695 | Forellen- 26812 | Raucherlachssalat
766 | Currychunks Schwarzwurzel-Salat mit Graved-Dressing 25366 Thunfischsalat , Giorgio's Bester
MsC Thunfischfleisch (45%), frische bunte Paprika, Zwiebeln und griine Oliven, in pikant gewUrztem 1 Schale kg
Essig-Ol-Dressing mit Kapern
Aufstriche mit Seelachs und Thunfisch
. . Inhalt je RE-
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE in kg Einheit
Seelachsschnitzel in Delikatessmayonnaise
26114 Feine Seelachsschnitzel (49%) in wirziger Delikatessmayonnaise [ Schale kg
25097 Thunfischcreme 1 Schale K
MSC  Aufstrich aus Thunfisch (50%), Frihlingszwiebeln und Kapern 9
25366 | Thunfischsalat 26144 | Seelachsschnitzel Meeresfriichte in Lake und Zuckerhappen
,»Giorgio‘s Bester* in Delikatessmayonnaise 25097 | Thunfischcreme :
. - Inhalt je
Art.-Nr. Artikelbezeichnung n
VE in kg
26506 Eismeergarnelen in Lake 15 Schale
MSC  Eismeergarnelen (60%) in einer leicht stBlichen Salzlake (0,9 ATG)
Louisiana-Flusskrebsschwénze in Lake 15
AR Louisiana-Flusskrebse (60%) in einer leicht stBlichen Salzlake (0,9 ATG) Schale
26495 Riesengarnelen in Lake 15 Schale
ASC  Riesengarnelen (60%) in einer leicht suBlichen Salzlake (0,9 ATG)
26506 | Eismeer- 26494 | Louisiana-Fluss- 26495 | Riesen- 25180 Surimiinlake - = Schale
garnelen in Lake krebsschwinze in Lake garnelen in Lake MSC  Surimirdlichen (60%) in einer leicht stBlichen Salzlake (0,9 ATG)
25630 Zuckerhappen 2,3 Sdwh
MSC  Gesdauerte Heringsfilethappen (65%) mit Zucker, im Aufguss (1,5 ATG)

25180 | Surimi

in Lake 25630 | Zuckerhappen
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BEECK

FEINKOST SEIT 1919

Herzhaftes in Spitzenqualitat

FEINKOST MIT FLEISCH,
WURST UND GEFLOGEL

lhre Vorteile im Uberblick

* FUr unterschiedliche Vorlieben: Feinkost mit unterschiedlichen
Fleischsorten wie Rind, Schwein, Hdhnchen und Pute

* Grofteil der Zutaten wird von Hand geschnitten und verarbeitet

¢ Ochsenmaulsalat als besonderes regionales Angebot

Verwendung

e FUr Brdtchen, Baguettes, Snacks, Wraps 0.4.
e FUr Brotzeitteller und deftige Zwischenmahlzeiten

Einsatzmoéglichkeiten

e Flr Frahsttck, Seminar- und Mitarbeiterverpflegung
e FUr Bistro und Imbiss

e Filr Catering und Plattenservice

e FUr die Fleisch- und Wursttheke

323 | Hihnchenbrust ,,Florenz*
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Feinkostsalate mit Fleisch und Wurst

Inhalt je RE-

Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE in kg Einheit

Argentinischer Salat mit Rindfleisch 1

1e0 Zartes Rindfleisch (17%) mit Tomatenpaprika und Silberzwiebeln, in einem pikanten Tomatendressing

Schale kg

Brokkoli-Schinkensalat B
313 Knackiger Brokkoli (30%) und echter Hinterschinken (10%) mit frischen Apfeln und Mais, 1,5 Schale kg
in einem cremigen Joghurtdressing

Delikatess-Fleischsalat

120 Feine Schinkenwurst (34%) mit GewUrzgurken in pikanter Salatmayonnaise

1 Schale kg

Feinster Fleischsalat

100 Feine Schinkenwurststreifen (35%) mit Gewlrz- und Senfgurken, in einer herzhaften Salatmayonnaise

1,5 Schale kg
160 | Argentinischer

Salat mit Rindfleisch 313 | Brokkoli-Schinkensalat 170 | Delikatess-Fleischsalat

Fleischsalat mit Joghurtdressing

25557 Feine Schinkenwurststreifen (26%) mit GewUrz- und Senfgurken, in einem Joghurtdressing

1 Schale kg

Fleischsalat nach Metzger Art
399 Feine Schinkenwurststreifen (30%) mit GewUrzgurken und einer cremig-klassischen 1,5 Schale kg
Salatmayonnaise

Ochsenmaulsalat

Ochsenmaul (58%) in einem wirzigen Aufguss mit Zwiebeln und Petersilie 2 Schale sC

25626

Rindfleischsalat ,,Thai* [ 241707z
Zartes Fleisch aus der Oberschale von Rindern (35%), kombiniert mit knackigem Gemdtise wie Paprika,

26910 Zuckerschoten und Sojabohnenkernen, abgerundet mit einem thaildndischen Koriander-Ingwer- 1 Schale kg
Chili-Dressing

ERWARMBAR

Wourstsalat
110 Feine Schinkenwurstplattchen (39%) mit Paprika, Porree und wuirzigen Senfgurken, 1 Schale kg
in einem klaren, milden Krauterdressing

100 | Feinster Fleischsalat 26537 | Fleischsalat mit Joghurtdressing

26910 | Rindfleischsalat ,, Thai* 110 | Wurstsalat

399 | Fleischsalat nach Metzger Art 25626 | Ochsenmaulsalat
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Feinkostsalate mit Gefliigel

Inhalt je RE-
VE in kg Einheit

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Enten-Kiirbis-Salat |2 Q17855
26916 Zartes Fleisch der franzdsischen Barbarie-Ente (30%) und gebackener Hokkaido-Kurbis, verfeinert 1 Schale
mit einer stBlichen Vinaigrette aus kanadischem Ahornsirup und weiBem Aceto Balsamico

ERWARMBAR ] SEPTEMBER - DEZEMBER

kg

Fruchtiger Gefliigelsalat
758 Zartes HUhnerfleisch (38%) mit Ananas, Mandarinen, Sellerie, Champignons und Spargel, 1 Schale kg
in fein wlrziger Salatmayonnaise

Hahnchenbrust ,,Florenz*

Gebratene Hahnchenbrust (36%), kombiniert mit Paprika, getrockneten Tomaten und schwarzen
sowie grunen Oliven, in einem pikanten Krauterdressing. Hergestellt in Bremerhaven.

Mit gebratener Hahnchenbrust, getrockneter Tomate, Paprika und Oliven anderer Herkunft

323 1,5 Schale kg

26916 | Enten-Kiirbis-Salat 758 | Fruchtiger Gefliigelsalat e e T
1034 Gebratene Hahnchenbrust (33%) mit Paprika, Tomaten und Salatgurken, 1 Schale kg
in einem delikaten Joghurtdressing
Hahnchenbrust in Caesar-Dressing
26756 Gebratene Hahnchenbrust (41%) mit herzhaften Speckwurfeln und frischem Rucola, 1 Schale kg
in einem cremigen Dressing mit Grana Padano und Knoblauch
Hahnchenbrustsalat ,,Mango-Kokos*
26858 Salat mit Hdhnchenbrust (40%), Mangowdrfeln und Rucola in einem fruchtig-cremigen 1 Schale kg
Dressing mit Kokos-Note
Putenbrust in Curry
764  Zartes Putenbrustfleisch (31%), abgeschmeckt mit Pfirsichen, in einem wulrzig-cremigen 1 Schale kg
Joghurtdressing
Putenbrust in Mandarinensauce
599 Zart gegrillte Putenbrust (40%), knackiger Porree und sonnengereifte Tomaten, 1 Schale kg
in einem raffinierten Mandarinen-Joghurt-Dressing, mit Currynote
323 | Hdhnchenbrust ,,Florenz* 1034 | Hdhnchenbrust in Joghurtdressing
26756 | Hdhnchenbrust 599 | Putenbrust

mit Caesar-Dressing 26858 | Hdhnchenbrustsalat ,,Mango-Kokos* 764 | Putenbrust in Curry in Mandarinensauce



BEECK

FEINKOST SEIT 1919

Mediterranes Fingerfood

ANTIPASTI

lhre Vorteile im Uberblick

* Vielfalt und Flexibilitat fur unterschiedliche Anlasse
+ Ausgewahlte Produkte auch als Variante mit wenig Ol
* Qualitat, die man schmeckt
- grine Oliven aus Chalkidiki, der Heimat
der besten Oliven Griechenlands
- sonnenverwdhnte Paprika und Auberginen aus Spanien
- naturschwarze Kalamata-Oliven, ohne Stein
- Antipasti mit Seafood wie zarte Sardellenfilets oder Calamaretti

Verwendung

e Als Fingerfood oder Vorspeise: sofort servier- und verzehrfertig
e Flr die mediterrane und vegetarische Klche

Einsatzméglichkeiten

* FUr Buffet, Bankett, a la carte, Events

« FUr Catering, Plattenservice

e FUr Selbstbedienungstheken und Salatbars

* FUr Kase- und Feinkosttheken

e Unverzichtbar in der Sommer- und Grillsaison
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537

58

577

571

570

172

25192 | Meeresfriichte
»capri®

572

158

573

551

531

535

569

26364 | Sardellenfilets
in Krauterol

26063 | Calamaretti
in Tomatensauce

Antipasti Natura

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Artischocken
535 Zarte Artischockenherzen, mediterran gew(irzt mit Petersilie und Kapern, in fein gewlrztem Ol

Balsamico-Zwiebeln mit Krdutern
172 Kleine, ganze Balsamico-Zwiebeln, eingelegt in einem Balsamicodressing mit Krautern

Griine Mammut-Oliven
573 Kernlose Mammut-Oliven, in fein gewirztem Ol

Oliven-Mix
Griline Oliven ohne Stein oder gefullt mit Paprika, Mandel oder Knoblauch und

L Kalamata-Oliven ohne Stein, in Ol

Schwarze Kalamata-Oliven
572 Kernlose schwarze Oliven, in herzhaft gewlrztem Krauterdl, mit Knoblauch

Sonnengetrocknete Tomaten
Sonnengetrocknete Tomaten, in herzhaft gewlrztem Krauterdl, mit Knoblauch

o= und Kapern verfeinert

Antipasti gegrillt

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Gegrillte Auberginen .
570 Gegrillte Auberginen, langs geschnitten, mit Peperoni, in fein gewlrztem Ol

Gegrillte Champignons
569 Gegrillte Champignonképfe, in fein gewlrztem Ol

Gegrillte Paprika
551 Rote und gelbe Paprika, der L&nge nach geachtelt, gegrillt, in pikant gewtrztem Ol

Gegrillte Zucchini
571 Gegrillte Zucchini, l&ngs geschnitten, in fein gewirztem Ol

Antipasti di Mare

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

Calamaretti in Tomatensauce
26063 Mini-Tintenfischtuben mit zugesetztem Wasser (30%), Oliven und getrocknete Tomaten,
in einem pikanten Tomaten-Basilikum-Dressing und feiner Knoblauchnote

Meeresfriichte ,,Capri®
Tintenfisch mit zugesetztem Wasser, Muscheln, Surimi-Fischzubereitung aus Fischmuskeleiwei3

il und Shrimps, in einer Vinaigrette mit Knoblauch. Hergestellt in Bremerhaven. Mit Meeresfriichten
und Surimi-Fischzubereitung aus Fischmuskeleiweil3 anderer Herkunft
26364 Sardellenfilets in Krauterdl

Zarte Sardellen-Doppelfilets (64,5%), mit Haut, verfeinert mit aromatischem Krauterdl und Knoblauch

Inhalt je
VE in kg

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

Inhalt je
VE in kg

155
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

155
(1 ATG)

Inhalt je
VE in kg

155
(1 ATG)

1,55
(0,95
ATG)

1,55
(A FE)

VE

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

VE

Schale

Schale

Schale

Schale

VE

Schale

Schale

Schale

RE-
Einheit

kg

kg

kg

kg

kg

kg

RE-
Einheit

kg

kg

kg

kg

RE-
Einheit

kg

kg

kg
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539 | Champignonkdpfe
mit Rucola-Frischkasecreme

537 | Griilne Mammut-Oliven
mit Frischkdsecreme

169 | Minipeperoni ,,Diabolo*
mit Frischkdasecreme

162 | Griine Mammut-
Oliven mit Mandeln

158 | Paprini mit
Frischkdasecreme

26066 | Getrocknete
Tomaten ,,Frischkase-Rucola*

577 | Griine Peperoni
mit Frischkdasecreme

574 | Rote Minipaprika
mit Frischkdsecreme

Antipasti gefiillt

Art.-Nr.

539

26066

537

162

577

169

158

574

Artikelbezeichnung

Champignonképfe mit Rucola-Frischkdasecreme

Zarte Champignonkdpfe mit Rucola-Frischkdsecreme geflllt, in einem milden Dressing,
verfeinert mit Olivendl

VEGETARISCH

Getrocknete Tomaten ,,Frischkdse-Rucola®

Sonnengetrocknete__ Tomaten mit einer Frischkasefullung, verfeinert mit Rucola,

in fein gewurztem Ol

VEGETARISCH

Griine Mammut-Oliven mit Frischkdsecreme

Grine Mammut-Oliven, geflllt mit einer milden Frischkasecreme, in herzhaft gewlrztem
Krauterdl mit Knoblauch

VEGETARISCH

Griine Mammut-Oliven mit Mandeln

Mammut-Oliven mit Mandeln gespickt, in feinem Krauterdl mit Knoblauch

Griine Peperoni mit Frischkdasecreme

Grlne Peperoni, geflllt mit cremigem Frischkase, in feinem Krauterdl

VEGETARISCH

Minipeperoni ,,Diabolo“ mit Frischkdsecreme

Rote und grline Minipeperoni, geftllt mit einer herzhaften Frischkésecreme,

in pikantem Pflanzendl mit Knoblauch

VEGETARISCH

Paprini mit Frischkdsecreme

Paprini, geflllt mit herzhafter Frischk&secreme, in einem milden Dressing, verfeinert mit Olivendl
VEGETARISCH

Rote Minipaprika mit Frischkdasecreme B
Rote Paprikaspitzen, geflllt mit einer milden Frischkasecreme, in pikant gewlrztem Ol
VEGETARISCH

Antipasti mit extra wenig Ol

Art.-Nr.

26078

26079

26094

26092

26084

26085

26091

Artikelbezeichnung

Gegrillte Auberginen
Gegrillte Auberginen, lI&angs geschnitten, in einem milden Dressing

Gegrillte Champignons B
Gegrillte Champignonkopfe, in fein gewtrztem Ol

Gegrillte Paprika
Rote und gelbe Paprika, der Lange nach geachtelt, gegrillt, in einem fein gewlrzten Dressing

Gegrillte Zucchini
Gegrillte Zucchinischeiben eingelegt in einem milden Dressing

Griine Mammut-Oliven
Grine Oliven ohne Stein, in Ol

Schwarze Kalamata-Oliven B
Kernlose schwarze Oliven mit aromatisch gewirztem Ol und einem Hauch Knoblauch

Sonnengetrocknete Tomaten
Sonnengetrocknete Tomaten mit aromatisch gewtrztem Ol und einem Hauch Knoblauch

Inhalt je
VE in kg

1,55
(1 ATG)

155
(1 ATG)

185
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

1,55
(1 ATG)

Inhalt je
VE in kg

11
(1 ATG)

11
(1 ATG)

11
(1 ATG)

11
(1 ATG)

11
(1 ATG)

11
(1 ATG)

11
(1 ATG)

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

VE

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

RE-

Einheit

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

RE-

Einheit

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg
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BEECK

FEINKOST SEIT 1919

Echte Multitalente

DIPS, SAUCEN, DRESSINGS
UND AUFSTRICHE

lhre Vorteile im Uberblick

¢ Internationale Rezepturvielfalt fUr vielseitige Anwendung

¢ Herstellung nach hauseigenen Rezepturen

e GroBes Mayonnaisen- und Remouladensortiment

¢ Verschiedene GebindegrdéBen: Squeezeflasche, Schale, Eimer
¢ Einige Produkte erwarmbar

Verwendung

* Begleiter zu Fisch, Fleisch, GemuUse und Backwaren
e FUr Burger, Streetfood, Snacks, Wraps, Brétchen, Salate
e Das I-TUpfelchen flr bestimmte Foodtrends

Einsatzmdglichkeiten

* FUr die kalte und warme Kiche

e FUr Buffet, Veranstaltungen und Catering

e FUr Salatbar, Imbiss, HeiBe Theke, Bistro und Cafeteria

» FUr die Fischtheke, den Fischfachhandel oder Mobilen Handel:
Saucen zu Fisch wie z.B. Graved- oder Sylter Sauce
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Dips und Saucen

Art.-Nr.

25892

25914

26075

838

25927

25804

735

25519

2591

25905

25902

710

25916

25894

26541

25884

603

64

Artikelbezeichnung

Aiolisauce
Aus Creme fraiche und Sahne, mit intensiver Knoblauchnote

VEGETARISCH

Asia Dip
Pikant gewirzt mit Mango-Chutney, Sojasauce und Ingwer

VEGETARISCH

Barbecue Chutney
SuBlich-pikantes Chutney aus Gewlrzgurkenwdrfeln, Zwiebelwrfeln,
Paprika und Senfkdérnern, mit Honig verfeinert

VEGETARISCH

Cocktailsauce
Pikant abgeschmeckte Cocktailsauce, mit ganzen, griinen Pfefferkérnern
und Knoblauch

VEGETARISCH

Aioli Creme
Sahnige Knoblauchcreme mit einem Schuss Weinbrand

VEGETARISCH

Dillsauce mit Limette
Mit Dill und Limettensaft verfeinert, kochstabil

ERWARMBAR

Dirty Umami Dip
Wirzig-stBliche Salatcreme mit Sojasauce und Chili

Graved Sauce
Eine Krauter-Senf-Sauce, die hervorragend zu Lachs passt

Honig-Senf-Sauce
Eine raffinierte Sauce aus Salatmayonnaise, Honig und wurzigem
Krautersenf, verfeinert mit frischem Dill

Mango-Chili-Dip

Vegane Salatcreme mit fruchtigem MangopUree und einer leichten Chilinote

Rote Chili Creme
Pikante vegane Salatcreme mit feiner Chilinote

Rote Salat-Grundsauce
Karotten, Gewlrzgurken, Erbsen, Zwiebeln und Tomatenpaprika
in einem pikanten Tomatendressing

Sweet Curry Sauce
Cremige Salatmayonnaise verfeinert mit Curry und Zwiebeln

VEGETARISCH

Sylter Sauce
Fein gewdurzte Salatmayonnaise, mit Joghurt und Sahne sowie frischen
Apfeln und Zwiebeln

VEGETARISCH

Inhalt
je VEinkg

2 kg

0,951

1,5 kg

5 kg

0,951

2 kg

1kg

2 kg

0,95

0,951

0,951

1kg

0,95 |

0,951

1kg

0,951

1kg

VE

Schale

381
(4 Flaschen)

Schale

Eimer

38l
(4 Flaschen)

Schale

Schale

Schale

381
(4 Flaschen)

381
(4 Flaschen)

381
(4 Flaschen)

Schale

381
(4 Flaschen)

38l
(4 Flaschen)

Schale

38l
(4 Flaschen)

Schale

RE-

@ Schérfegrad

Einheit ® SiiBegrad

kg

FL

kg

FL

kg

kg

kg

FL

FL

FL

kg

FL

FL

kg

FL

kg
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Dips und Saucen

Art.-Nr.

25921

26448

25856

25898

703

25853

Artikelbezeichnung

Teriyakisauce
SuBliche Sojasauce mit Honig und Sesamol

Tomatensalsa
Fruchtige Salsa aus Tomatenstlickchen und Zwiebeln mit angenehmer
Olivendlnote, verfeinert mit frischem Koriander

Mayonnaise mit Triiffelgeschmack
Cremige Mayonnaise mit feiner Truffelnote

VEGETARISCH

Tunke ,,Hausfrauen Art* B
Pikant gewlrzte Joghurt-Sahne-Sauce, verfeinert mit fruchtigen Apfeln
und Zwiebeln

Tzatziki
Joghurt-Quark-Zubereitung, mit frischen Salatgurken und
intensiver Knoblauchnote

Wasabi Dip
Leicht scharfe vegane Salatcreme mit Wasabi

Inhalt

je VEin kg e
381
0951 (4 Flaschen)
1 kg Schale
381
0.951 (4 Flaschen)
2 kg Schale
1,5 kg Schale
3,81
0,951 (4 Flaschen)

Zur besseren Orientierung fur Sie haben wir in der rechten Spalte die Scharfe- und StBegrade aufgefuhrt:
1= mild bis 5 = scharf
1= nicht stB bis 5 =suB

25914 | Asia Dip

26448 | Tomatensalsa

25902 | Honig-Senf-Sauce

RE-

@ Schirfegrad

Einheit ® SiiBegrad

FL

kg

FL

kg

kg

FL

25927 | Barbecue Chutney

703 | Tzatziki

25884 | sweet Curry Sauce

__lole]e]e)
00000

__10]6[0]®)

[ _le]e]e]e)

00000
[ 1 Jelele)
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. . Inhalt je RE- @ Scharfegrad
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE VE Einheit ® SuBegrad
Mayonnaise (80 %)
609 Mayonnaise mit 80 % Pflanzenol 10 kg Eimer kg e
VEGETARISCH 00000
Mayonnaise mit Triiffelgeschmack
25856 Cremige Mayonnaise mit feiner Triiffelnote 0951 Fli;fclhen) FL :8888
VEGETARISCH
601 2 kg Schale
Salatmayonnaise (60 %)
741 Salatmayonnaise mit 60 % Pflanzendl 5 kg kg :2888
Eimer
611 10 kg
Vegane Salatcreme ) [ olele]e)
25807 VEGAN 5 kg Eimer kg 00000
q Inhalt je RE- @ Schérfegrad
Art.-Nr. Artikelbezeichnung VE VE Einheit ® SiiBegrad
604 Remoulade mit Ei 1,5 kg Schale 00000
Salatmayonnaise, Gewlrzgurken, Zwiebeln und Eier, pikant abgeschmeckt kg 00000
606 5 kg Eimer
Vegane Remouladencreme 00000
25096 \egane Salatcreme mit GewUrzgurken, Zwiebeln und Krautern 5 kg Eimer kg 00000
VEGAN
) . Inhalt RE- @ Schirfegrad
Art.-Nr. Artikelbezeichnung je VE in kg VE Einheit ® SiBegrad
26065 Balsamico Dressing 2 kg Schale
Feine Vinaigrette aus Balsamico-Essig, mit roten Zwiebeln, kg [ ]0]0]0]e)
Schnittlauch und Olivendl . 00000
894 VEGAN 5 kg Eimer
Hausdressing
26849 Klare Salatsauce mit Zwiebeln und Krautern 2 kg Schale kg :2888
Himbeer-Balsamico-Dressing B 23] ©0000
25904 Fruchtiges Dressing aus weiBem Balsamico-Essig und Ol mit Himbeerplree 0,951 ’ FL
(4 Flaschen) 00000
VEGAN
Honig-Ingwer-Dressing
25903 SuBlich-scharfes Dressing mit Honig, Ingwer und leichter Chilinote 0,951 381 FL D
(4 Flaschen) 00000

Zur besseren Orientierung fur Sie haben wir in der rechten Spalte die Schéarfe- und StBegrade aufgefuhrt:
1=mild bis 5 = scharf
1= nicht stB bis 5 = stB
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25161 | Hirtenkdse-Honig-Aufstrich

25162 | Kdse-Tomaten-Aufstrich

26460 | Paprika-Frischkése-Aufstrich

26457 | Rucolafrischkése

25163 | Hirtenkase-Paprika-Aufstrich

25164 | Paprika-Chili-Pesto

25396 | Rote Bete Aufstrich

26144 | Seelachsschnitzel
in Delikatessmayonnaise

NEU im Sortiment

Aufstriche

Art.-Nr.

25161

25163

25162

25164

26460

25396

26457

26144

25097
MsC

25176

Artikelbezeichnung

Hirtenkdse-Honig-Aufstrich
Lieblicher Aufstrich mit Créme Fraiche und Hirtenkase verfeinert mit Honig und Krautern

VEGETARISCH

Hirtenkdse-Paprika-Aufstrich
Wirziger Aufstrich mit Hirtenkase, Créme Fraiche und Ajvar, verfeinert mit Petersilie und Honig

Kase-Tomaten-Aufstrich
Cremiger Aufstrich mit Hartkase, Tomatenflocken und stBlichem Senf, abgeschmeckt mit
Knoblauch und Petersilie

Paprika-Chili-Pesto
Pikantes Pesto mit Ajvar, roter Paprika, Mandeln und Parmesan, verfeinert mit frischer Petersilie,
Knoblauch und Chili

VEGETARISCH

Paprika-Frischkdse-Aufstrich
Cremiger Frischk&se mit roten Paprikawlrfeln und Schnittlauchrélichen, pikant abgeschmeckt

VEGETARISCH

Rote Bete Aufstrich
Cremiger Aufstrich mit Frischkase, Rote Bete und Joghurt, pikant abgeschmeckt

VEGETARISCH

Rucolafrischkédse
Cremiger Frischkdse mit Rucolastiicken

Seelachsschnitzel in Delikatessmayonnaise
Feine Seelachsschnitzel (49%) in wirziger Delikatessmayonnaise

Thunfischcreme
Aufstrich aus Thunfisch (50%), Frihlingszwiebeln und Kapern

Tomate-Basilikum-Aufstrich
Veganer, cremiger Aufstrich mit Tomaten und Basilikum, pikant abgeschmeckt mit Knoblauch
und Chili

25097 | Thunfischcreme

Inhalt je
VE in kg

VE

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

25176 | Tomate-Basilikum-Aufstrich

RE-
Einheit

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg
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BEECK

FEINKOST SEIT 1919

Fruchtige Abwechslung

OBSTSALATE

lhre Vorteile im Uberblick

» Sofort servier- und verzehrfertig
e Ersparnis an Zeit- und Personalaufwand

Verwendung

e FUr Desserts mit Quark, Joghurt, Skyr, Mousse, Cremes
e Flr Bowls, Misli und Porridge

Einsatzmoéglichkeiten

e FUr Frahstlck, Brunch, Kaffeepause, Buffet
e FUr Events, Seminarverpflegung, Catering und Bistrogeschaft

Obstsalate

Inhalt je RE-

Artikelbezeichnung VE in kg Einheit

Obstsalat ,,Vital“

26073 Eine Zusammenstellung aus friso_:_her Zucker- und Wassermelone, Ananas, blauen Weintrauben, 5 Eimer K
Orange und knackigen, grinen Apfeln (3,3 ATG) 9
Obstsalat ,,Wellness* .

25619 Eine fruchtige Komposition aus knackigen griinen Apfeln, Ananas, Mango, Honig- und 5 Eimer K
Wassermelone, blauen Weintrauben und Orange (3,3 ATG) g

26073 | Obstsalat ,Vital*



SAISONALE FEINKOST
M JAHRESUBERBLICK

Saisonale Highlights

Jede Jahreszeit hat ihre typischen Produkte, wie den Grlinkohl im Winter, Spargel im Frihling oder
Kirbis im Herbst. Bei unseren saisonalen Feinkdstlichkeiten greifen wir genau diese Zutaten auf
und kreieren daraus mit frischen Krautern und passenden Gemuisen und Gewlrzen genussvolle
Salate, die fur willkommene Abwechslung auf dem Teller Ihrer Gaste oder in der Theke sorgen.

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Jan Feb Mar Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

FEINKOST SEIT 1919

25695 | Forellen-Schwarzwurzel-Salat 25300 | Kale Salat mit Kiirbis

25695 Forellen-Schwarzwurzel-Salat

25300 Kale Salat mit Kiirbis

26716 Spargel-Flusskrebssalat

26976 Spargel-Garnelen-Salat mit Zitronenmarinade
26898 Hokkaido-Kiirbis in Curry-Ahorn-Marinade
26916 Enten-Kiirbis-Salat

25578 Kiirbis-Garnelen-Salat

Art.-Nr. Artikelbezeichnung L0 VE R

VE in kg Einheit

Forellen-Schwarzwurzel-Salat
Gerducherte, gezupfte Forelle (25%), Schwarzwurzel und Tomate, in einem cremigen
Senf-Dressing, mit Petersilie verfeinert

SEPTEMBER-APRIL

Kale Salat mit Kiirbis
Frischer Grunkohl mit knackigen Hokkaido-Kurbisstreifen und roter Paprika in einer klaren

26716 | Spargel- 26976 | Spargel-Garnelen- 26898 | Hokkaido-Kiirbis in 5300 Vinaigrette aus stBlichem Ahornsirup und leicht pikantem, kérnigem Senf
Flusskrebssalat Salat mit Zitronenmarinade Curry-Ahorn-Marinade VEGETARISCH

Spargel-Flusskrebssalat
Deutscher Spargel (40%) kombiniert mit Louisiana-Flusskrebsen (30%), in einem cremigen
Dressing, abgerundet mit Schnittlauch

MAI-JUNI

Spargel-Garnelen-Salat mit Zitronenmarinade
26976 Deutscher Spargel (45%) und Riesengarnelen (25%) in einer aromatischen Zitronenmarinade,
ASC verfeinert mit frischem Schnittlauch

MAI-JUNI

Hokkaido-Kiirbis in Curry-Ahorn-Marinade
Gebackener Hokkaido-Kurbis mit zarter Schale, in einer aromatischen Marinade

26898 aus einer eigenen Curry-Mischung und kanadischem Ahornsirup, abgerundet mit 1 Schale kg
gerodsteten Karbiskernen

ERWARMBAR } SEPTEMBER-DEZEMBER

Enten-Kiirbis-Salat
Zartes Fleisch der franzésischen Barbarie-Ente (30%) und gebackener

26916 Hokkaido-Kurbis, verfeinert mit einer stBlichen Vinaigrette aus kanadischem 1 Schale kg
Ahornsirup und weiRem Aceto Balsamico

ERWARMBAR | SEPTEMBER-DEZEMBER

Kiirbis-Garnelen-Salat
25578 Riesengarnelen (40%) und gebackener Hokkaido-KUrbis verfeinert mit einer Curry-Zitronen-
ASC Vinaigrette, abgerundet mit frischer Blattpetersilie

SEPTEMBER-DEZEMBER

25695

1 Schale kg

1 Schale kg

26716

1 Schale kg

1 Schale kg

1 Schale kg

26916 | Enten-Kiirbis-Salat 25578 | Kiirbis-Garnelen-Salat



UNSERE

BEECK

FEINKOST SEIT 1919

GESCHICHTE

Uber 100 Jahre BEECK Feinkost

1920er bis 1940er Jahre

e ——

Wie alles begann

Absolute Frische und héchste Qualitat -
so lautet das Credo von Otto und Betty
Beeck, als sie am 18. Juli 1919 die ersten
Kunden in ihrem Feinkostgeschaft in
Hamburg-Hamm begriBen.

Drei Jahre nach Geschafts-
eroéffnung gibt Otto Beeck
den Einzelhandel auf und
beginnt mit der fabrikmafiigen
Herstellung von Feinkost.

Das Geschéft floriert und
wachst. 1941 steigt Claus Viets
als Teilhaber der BEECK-
Feinkostfabrik ein.

Im Zweiten Weltkrieg
werden die Fabrikgebaude
zerstoért. Doch schon ein
halbes Jahr nach Kriegsende
wird die Produktion wieder
aufgenommen.

1945 verstirbt Grinder Otto
Beeck, Claus Viets wird Allein-
inhaber und Betty Beeck stille
Teilhaberin.

1970er bis 1990er Jahre

1950er bis 1960er Jahre J In den 80er Jahren wird

das Sortiment um Antipasti,
Lachsspezialitaten und
Viets erweitert erfolgreich das Sortiment - so gehort Desserts erweitert.

ab 1950 auch Fischfeinkost zum Angebot. Aufgrund

der groBen Nachfrage ist bald eine Erweiterung der

Produktionsstatte in Hamburg nétig. Kurz darauf folgt

der Bau des Zweitwerks in Cuxhaven.

Viets S6hne steigen Mitte der 60er Jahre ins Geschéaft
ein. 1969 werden erstmalig Salate ohne Konservierungs-
stoffe ins Sortiment aufgenommen.

Heute

2003 Ubernimmt Deutsche See BEECK als Feinkostmarke.
2012 wird die BEECK Feinkostmanufaktur nach Bremerhaven

Uberflhrt und ist seitdem im dortigen Fischereihafen
angesiedelt.

Das Sortiment von BEECK wird kontinuierlich Gberarbeitet.
Bestehende Rezepturen werden regelmaBig Uberprift und
bei Bedarf optimiert. Neue Produkte kommen hinzu, die lhre
Wiinsche im Blick haben und Foodtrends aufgreifen.
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NEU im

Sortiment

BEECK

FEINKOST SEIT 1919

25158 | Kartoffelsalat ,,Pikant*

25168 | Kichererbsen-Perlcouscous-Salat

25159 | Karotten-Fenchel-Salat

25160 | Zartweizensalat ,,Orientalisch®

s
deutschesee’

Fischmanufaktur

BEECK Feinkost ist eine Marke von Deutsche See GmbH
MaifischstraBe 3-9 | 27572 Bremerhaven

www.deutschesee.de



