
IMMER PERFEKT  
  ABGESCHMECKT

Dips, Saucen, Dressings & Co. 
   aus der Feinkostmanufaktur



DIPS, SAUCEN, DRESSINGS,  
   MARINADEN UND AUFSTRICHE
Echte Multitalente

Egal zu welchem Anlass und ob zu Fisch, Fleisch, vegetarischen Gerichten oder angesagten 
Foodtrends: Wir haben immer die passenden Dips, Saucen, Dressings, Marinaden oder Aufstriche 
im Angebot, von Asia Dip über Dirty Umami bis hin zur Yuzu Marinade – alle garantiert 
selbstgemacht nach hauseigenen Rezepturen. Unsere Mayonnaise ist so beliebt, dass wir sie nicht 
nur in unseren Salaten verwenden, sondern auch zu Ihnen liefern.

Sie möchten schnell und einfach köstliche Ceviche zubereiten? Dann empfehlen wir Ihnen unsere 
Ceviche-Dressings: Fix und fertig vorbereitet bieten sie Aromenvielfalt der Extraklasse – und 
sparen auch noch Zeit.

Für jeden Foodtrend die passende Begleitung!

Verwendung und Einsatzmöglichkeiten

• �Für die kalte und warme Küche

• �Für spezielle Foodtrends 

• �Für Buffet, Veranstaltungen und Catering 

• �Für Salatbar, Imbiss, Heiße Theke, Bistro und Cafeteria 

• �Für die Fischtheke, den Fischfachhandel oder Mobilen Handel: spezielle Saucen zu 

Fisch wie z.B. Senfsauce, Graved Sauce, Sylter Sauce

• Für die Grillsaison: Marinaden, Grillsaucen und Dips

Ihre Vorteile im Überblick

• �Internationale Rezepturvielfalt für vielseitige Anwendung

• �Herstellung nach hauseigenen Rezepturen

• �Großes Mayonnaisen- und Remouladensortiment

• �Verschiedene Gebindegrößen wie Squeezeflasche, Schale oder Eimer 

• �Einige Produkte erwärmbar

FOODTRENDS FISCH 
& CO FLEISCH VEGGIE
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DIPS & SAUCEN

Asia Dip
Art.-Nr. 25914 | 838 X X X X X X X X

Dirty Umami Dip 
Art.-Nr. 25911 | 25983 X X X X X X X X X X

Mango Chili Dip 
Art.-Nr. 25916 | 25985 X X X X X X X X X X X X X

Rote Chili Creme 
Art.-Nr. 25894 | 25995 X X X X X X X X X X X X X X X X

Teriyakisauce 
Art.-Nr. 25921 | 25997 X X X X X X X X X X X X X X X

Mayonnaise Trüffelgeschmack 
Art.-Nr. 25856 | 25996 X X X X X X X X X X X X

Wasabi Dip
Art.-Nr. 25853 | 25961 X X X X X X X X X X X X

DRESSINGS

Caesar Dressing 
Art.-Nr. 25923 | 25989 X

Himbeer Balsamico Dressing 
Art.-Nr. 25904 | 25984 X X X X X X

Honig Ingwer Dressing 
Art.-Nr. 25903 | 25991 X X X X X X

Ceviche Dressing „Klassik“ 
Art.-Nr. 25415 X

Ceviche Dressing „Mango- 
Passionsfrucht“  Art.-Nr. 25414 X

MARINADEN

Kräuter-Knoblauch Marinade 
Art.-Nr. 25078 X X X X X X

Yuzu Marinade 
Art.-Nr. 25416 X X X X X X

ANWENDUNG

PRODUKTE
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Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt 
je VE in kg VE RE-

Einheit
 Schärfegrad
 Süßegrad

25905 Graved-Saucendip
Ein Kräuter-Senf-Dip, der hervorragend zu Lachs passt 

1,06 l 4,2 l
(4 Flaschen) FL

25510 5 kg Eimer kg

25902
Honig-Senf-Sauce
Eine raffinierte Sauce aus Salatmayonnaise, Honig und würzigem Kräutersenf, 
verfeinert mit frischem Dill

0,90 l 3,6 l
(4 Flaschen) FL

710 1 kg Schale
kg

26651 5 kg Eimer

25916 Mango Chili Dip
Vegane Salatcreme mit fruchtigem Mangopüree und leichter Chilinote

0,96 l 3,8 l
(4 Flaschen) FL

25985 5 kg Eimer kg

25856 Mayonnaise mit Trüffelgeschmack
Cremige Mayonnaise mit feiner Trüffelnote

0,89 l 3,6 l
(4 Flaschen) FL

25996 5 kg Eimer kg

25894 Rote Chili Creme
Pikante vegane Salatcreme mit feiner Chilinote

 

0,95 l
3,8 l

(4 Flaschen) FL

25995 5 kg Eimer kg

26541

Rote Salat-Grundsauce
Karotten, Gewürzgurken, Erbsen, Zwiebeln und Tomatenpaprika in einem 
pikanten Tomatendressing 1 kg Schale kg

25844
Sahnetunke
Mit Sahne, Saurer Sahne, Äpfeln, Gewürzgurken und Zwiebeln 5 kg Eimer kg

25875
Senfsauce mit Kräutern
Mit Senf, Sahne und Kräutern verfeinert, kochstabil, ideal zu Fisch und Fleisch 2 kg Schale kg

701 Sour Cream
Aus Speisequark und Joghurt, mit Zwiebeln, Schnittlauch, Petersilie und 
Knoblauch verfeinert

1 kg Schale

kg
452 5 kg Eimer

25884 Sweet Curry Sauce
Cremige Salatmayonnaise verfeinert mit Curry und Zwiebeln

0,96 l 3,8 l
(4 Flaschen) FL

25967 5 kg Eimer kg

603 Sylter Sauce
Fein gewürzte Salatmayonnaise, mit Joghurt und Sahne sowie frischen Äpfeln 
und Zwiebeln

1 kg Schale

kg

602 5 kg Eimer

25921 Teriyakisauce
Süßliche Sojasauce mit Honig und Sesamöl

1,12 l
4,5 l

(4 Flaschen) FL

25997 5 kg Eimer kg

25845

Tomaten-Kräuter-Sauce
Aus Tomaten-, Paprika- und Zwiebelstücken, mit mediterranen Kräutern ab-
geschmeckt, kochstabil, ideal zu Fisch und Pasta

 

2 kg Schale kg

26448

Tomatensalsa
Fruchtige Salsa aus Tomatenstückchen und Zwiebeln mit angenehmer 
Olivenölnote, verfeinert mit frischem Koriander 1 kg Schale kg

25898 Tunke „Hausfrauen Art“
Pikant gewürzte Joghurt-Sahne-Sauce, verfeinert mit fruchtigen Äpfeln und 
Zwiebeln

2 kg Schale

kg

25846 5 kg Eimer

703

Tzatziki
Joghurt-Quark-Zubereitung, mit frischen Salatgurken und intensiver  
Knoblauchnote 1,5 kg Schale kg

25853 Wasabi Dip
Leicht scharfe vegane Salatcreme mit Wasabi

0,96 l
3,8 l

(4 Flaschen) FL

25961 5 kg Eimer kg

Dips und Saucen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt 
je VE in kg VE RE-

Einheit
 Schärfegrad
 Süßegrad

25892
Aiolisauce
Aus Crème fraîche und Sahne, mit intensiver Knoblauchnote 2 kg Schale kg

25107 Vegane Aioli 
Vegane Salatcreme mit intensiver Knoblauchnote

 

1 kg Schale
kg

25108 5 kg Eimer

25855
Creme Aioli
Sahnige Knoblauchcreme mit einem Schuss Weinbrand

0,91 l 3,6 l
(4 Flaschen) FL

735 1 kg Schale
kg

715 5 kg Eimer

25914
Asia Dip
Pikant gewürzt mit Mango-Chutney, Sojasauce und Ingwer

0,92 l 3,7 l
(4 Flaschen) FL

26075 1,5 kg Schale
kg

838 5 kg Eimer

25927 Barbecue Chutney
Süßlich-pikantes Chutney aus Gewürzgurkenwürfeln, Zwiebelwürfeln, Paprika 
und Senfkörnern, mit Honig verfeinert

1,08 l 4,3 l
(4 Flaschen) FL

25982 5 kg Eimer kg

25912
Cocktailsauce
Pikant abgeschmeckte Cocktailsauce, mit ganzen, grünen Pfefferkörnern und 
Knoblauch

0,95 l 3,8 l
(4 Flaschen) FL

25804 2 kg Schale
kg

25966 5 kg Eimer

25519
Dillsauce mit Limette
Mit Dill und Limettensaft verfeinert, kochstabil

  
2 kg Schale kg

25911 Dirty Umami Dip
Würzig-süßliche Salatcreme mit Sojasauce und Chili

0,98 l 3,9 l
(4 Flaschen) FL

25983 5 kg Eimer kg Zur besseren Orientierung für Sie haben wir in der rechten Spalte die Schärfe- und Süßegrade aufgeführt:
1 = mild bis 5 = scharf
1 = nicht süß bis 5 = süß

NEU
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Salatdressings

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt 
je VE in kg VE RE-

Einheit
 Schärfegrad
 Süßegrad

26065 Balsamico Dressing
Feine Vinaigrette aus Balsamico-Essig, mit roten Zwiebeln, Schnittlauch 
und Olivenöl

2 kg Schale

kg

894 5 kg Eimer

25923 Caesar Dressing
Cremiges Dressing mit Mayonnaise und einer leichten Knoblauchnote

0,91 l 3,6 l
(4 Flaschen) FL

25989 5 kg Eimer kg

25906 French Dressing
Cremiges Dressing mit Senf und Dill

0,93 l 3,7 l
(4 Flaschen) FL

579 5 kg Eimer kg

26849
Haus Dressing
Klare Salatsauce mit Zwiebeln und Kräutern 2 kg Schale kg

25904 Himbeer Balsamico Dressing
Fruchtiges Dressing aus weißem Balsamico-Essig und Öl mit Himbeerpüree

0,97 l 3,9 l
(4 Flaschen) FL

25984 5 kg Eimer kg

25903 Honig Ingwer Dressing
Süßlich-scharfes Dressing mit Honig, Ingwer und leichter Chilinote

1,02 l 4,1 l
(4 Flaschen) FL

25991 5 kg Eimer kg

25929
Joghurt Dressing
Salatsauce aus Joghurt, verfeinert mit Zitrone und Senf

0,95 l 3,8 l
(4 Flaschen) FL

25854 2 kg Schale
kg

25020 5 kg Eimer

25841

Kräuterdressing mit Senf
Klare Salatsauce mit Zwiebeln, Kräutern und Zitronensaft, mit feiner 
Senfnote 2 kg Schale kg

Zur besseren Orientierung für Sie haben wir in der rechten Spalte die Schärfe- und Süßegrade aufgeführt:
1 = mild bis 5 = scharf
1 = nicht süß bis 5 = süß

Marinaden für Fisch, Meeresfrüchte, Fleisch, Gemüse & mehr

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt 
je VE in kg VE RE-

Einheit
 Schärfegrad
 Süßegrad

25078

Kräuter-Knoblauch Marinade
Aromatische Marinade mit Kräutern und einer feinen Knoblauchnote zur 
Verwendung für Fisch, Fleisch und Gemüse 0,87 l 3,5 l

(4 Flaschen) kg

25416

Yuzu Marinade 
Zitrus-fruchtige Marinade mit Yuzu-Note zur Verwendung für Fisch, Fleisch 
und Gemüse 0,96 l 3,8 l

(4 Flaschen) kg

MARINADEN 
Aroma-Booster für Seafood, Fleisch und Gemüse

Ob herzhaft-würzige Kräuter-Knoblauch-Note oder fruchtiger Yuzu-Zitruskick: mit den Marinaden 
aus der BEECK-Feinkostmanufaktur bescheren Sie Ihren Gästen im Handumdrehen ganz neue 
Geschmackserlebnisse.

Art.-Nr. 25078 Art.-Nr. 25416

Ihr Vorteil: Sie können sofort mit dem Marinieren beginnen und dank der praktischen 
Squeezeflasche ist auch die Dosierung kein Problem.

6

25903 | Honig Ingwer Dressing
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Ceviche Dressing

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt 
je VE in kg VE RE-

Einheit
 Schärfegrad
 Süßegrad

25415

Ceviche Dressing „Klassik“
Säuerlich, würziges Dressing mit Limettensaftkonzentrat, abgeschmeckt 
mit Ingwer, Koriander und Chili, zur Zubereitung des Gerichtes Ceviche 1,03 l 4,1 kg

(4 Flaschen) FL

25414

Ceviche Dressing „Mango-Passionsfrucht“
Fruchtig, säuerliches Dressing aus Mango- und Passionsfruchtpüree mit 
Limettensaftkonzentrat, verfeinert mit Ingwer, Chili und Koriander, zur 
Zubereitung des Gerichtes Ceviche

1,05 l 4,2 kg
(4 Flaschen) FL

CEVICHE DRESSING
Fix und fertig für Sie vorbereitet

Ceviche heißt das aus Peru stammende Fischgericht, das die Herzen von Feinschmeckern auf 
der ganzen Welt erobert. Das Grundrezept ist überaus simpel: Roher Fisch wird mit etwas Salz 
gewürzt und ganz ohne Hitzezufuhr für kurze Zeit in reichlich Limettensaft kalt gegart. Oft wird 
der Limettensaft noch mit aromatischen Zutaten verfeinert.
 
Die Seele der Ceviche ist die Leche de Tigre („die Tigermilch“), die beim Marinieren aus dem 
Limettensaft, den Gewürzen und dem Fischsaft entsteht. Die Säure der Zitrusfrüchte verändert die 
Eiweißstruktur im Fischfilet. Das in rohem Zustand leicht glasige Fleisch nimmt dadurch eine weiße 
Farbe an und wird mit fortschreitender Zeit von außen nach innen immer fester im Biss.

Ihr Vorteil: Wir haben für Sie das Dressing schon fix und fertig vorbereitet - d.h. Sie 
können sofort mit der Zubereitung Ihrer Ceviche starten und sparen Zeit, Personal- und 
Vorbereitungsaufwand. 

Tipp zur Dosierung: Das optimale Verhältnis ist 1:1. Für 500 g Fisch benötigen Sie also 
ca. 500 g Dressing, da der Fisch „schwimmen“ muss.

Exklusiv bei  
Deutsche See

25414 | Ceviche Dressing „Mango-Passionsfrucht“

25415 | Ceviche Dressing „Klassik“

Art.-Nr. 25415 Art.-Nr. 25414
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25396 | Rote Bete Aufstrich

25175 | Räucherlachsaufstrich

25176 | Tomate Basilikum Aufstrich

25105 | Vegane Salatmayonnaise 604 | Remoulade mit Ei

26460 | Paprika-Frischkäse- 
Aufstrich

26457 | Rucolafrischkäse

25097 | Thunfischcreme

Remouladen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt je 
VE VE RE-

Einheit
 Schärfegrad
 Süßegrad

604 Remoulade mit Ei
Salatmayonnaise, Gewürzgurken, Zwiebeln und Eier, pikant abgeschmeckt

1,5 kg Schale
kg

606 5 kg Eimer

26454
Remouladencreme
Salatmayonnaise, Gewürzgurken, Zwiebeln pikant abgeschmeckt 5 kg Eimer kg

25095 Vegane Remouladencreme
Vegane Salatcreme mit Gewürzgurken, Zwiebeln und Kräutern

2 kg Schale
kg

25096 5 kg Eimer

Zur besseren Orientierung für Sie haben wir in der rechten Spalte die Schärfe- und Süßegrade aufgeführt:
1 = mild bis 5 = scharf
1 = nicht süß bis 5 = süß

Mayonnaisen

Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt je 
VE VE RE-

Einheit
 Schärfegrad
 Süßegrad

609
Mayonnaise (80%)
Mayonnaise mit 80% Pflanzenöl 10 kg Eimer kg

25856 Mayonnaise mit Trüffelgeschmack
Cremige Mayonnaise mit feiner Trüffelnote

0,89 l 3,6 l
(4 Flaschen) FL

25996 5 kg Eimer kg

601
Salatmayonnaise (60%)
Salatmayonnaise mit 60% Pflanzenöl

2 kg Schale

kg741 5 kg
Eimer

611 10 kg

25105 Vegane Salatmayonnaise 
Vegane Salatmayonnaise mit 72% Pflanzenöl

2 kg Schale
kg

25106 5 kg Eimer

25807
Vegane Salatcreme  

5 kg Eimer kg

NEU

Aufstriche
Art.-Nr. Artikelbezeichnung Inhalt je 

VE in kg VE RE-
Einheit

25597
Hummus
Orientalischer Kichererbsen-Dip mit Joghurt verfeinert 1 Schale kg

26460
Paprika-Frischkäse-Aufstrich
Cremiger Frischkäse mit roten Paprikawürfeln und Schnittlauchröllchen, pikant abgeschmeckt 1 Schale kg

25396
Rote Bete Aufstrich
Cremiger Aufstrich mit Frischkäse, Rote Bete und Joghurt, pikant abgeschmeckt 1 Schale kg

25175 Räucherlachsaufstrich
Cremiger Aufstrich mit zarten, kaltgeräucherten Lachsstücken (20%) und knackigen Porreestreifen 1 Schale kg

26457
Rucolafrischkäse
Cremiger Frischkäse mit Rucolastücken 1 Schale kg

26144 Seelachsschnitzel in Delikatessmayonnaise
Feine Seelachsschnitzel (49%) in würziger Delikatessmayonnaise 1 Schale kg

25097 
MSC

Thunfischcreme
Aufstrich aus Thunfisch (50%), Frühlingszwiebeln und Kapern 1 Schale kg

25176
Tomate Basilikum Aufstrich
Veganer, cremiger Aufstrich mit Tomaten und Basilikum, pikant abgeschmeckt mit Knoblauch und Chili 1 Schale kgNEU

NEU
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BEECK Feinkost

ist eine Marke von Deutsche See GmbH

Maifischstraße 3–9 | 27572 Bremerhaven

www.deutschesee.de

NEUE Aufstriche mit Lachs oder Tomate-BasilikumSCHON PROBIERT?


