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VON PAITY BIS PULPO:
WIR LIEFERN, SIE BEGEISTERN

Saftige Patties, goldgelb gebackene Buns, frische Salate und aromatische Saucen -

so schmeckt Burgerliebe heute.

Ob Fisch, Fleisch oder Veggie: Die Vielfalt auf dem Burger ist groBer denn je. Zur Wahl
stehen Patties mit Lachs, Angus oder als Veggie-Variante sowie Kreationen mit Pastrami,
Garnelen, Raucherlachs oder Melanzane.

Der Fantasie sind keine Grenzen gesetzt - erlaubt ist, was schmeckt.

Und wenn’s mal kein Burger sein soll? Dann geht’s weiter mit knusprigem Streetfood:
Pulpo-Déner, Lachs-Tacos oder Nordseekrabben-Pommes bringen echtes Foodtruck-
Feeling auf die Karte.

Lassen Sie sich von kreativen Rezepten, hochwertigen Zutaten und cleveren
Kombinationen inspirieren - und begeistern Sie lhre Gaste mit modernen
Genusskonzepten rund um Burger und Streetfood.

EIN SORTIMENT,
UNZAHLIGE KOMBINATIONEN INHALT

Bei uns finden Sie alles, was Sie Unsere Patties und Buns

far kreative Burger und angesagte Rezeptinspirationen

Fischburger

Streetfood-Snacks brauchen.

Das Sortiment reicht von Patties Fleischburger

und Bun Uber Seafood und Fleisch Veggie Burger

bis zu Veggie-Komponenten - Streetfood Snacks

erganzt um Feinkostsalate, Dips,
Saucen und Dressings. Sortimentslisten

In dieser Broschlre zeigen wir Backwaren

Ihnen eine Auswahl unseres Zutaten mit Seafood
Sortiments. Sie suchen mehr? Zutaten mit Fleisch

Zutaten Veggie
Sprechen Sie uns einfach an -

Dips, Saucen, Dressings

wir beraten Sie gern!
Feinkostsalate

Pulled Lachs-Burger: 84493 Lachs-Stremel, 29795 Burger Bun Pommes & Co.
2 Dazu: Kopfsalat, Zitronencreme, Rote Zwiebel, Honig, Dill, Rote Pfefferbeeren




UNSERE PAITIES & BUNS

Die Basis fir jeden guten Burger

Hochwertige

7utaten & einfaches Handling

>> FUr jeden Geschmack der passende Patty
>> Mit Fisch, Rind oder vegan
>> Tiefgefroren und einzeln entnehmbar

>> Einfaches Handling bei der Zubereitung
> Patties direkt tiefgefroren zubereiten
> Buns auftauen, aufbacken, fertig

>> Kalkulationssicher

Fischpatties

Patty mit Lachs oder Kabeljau-Alaska-Seelachs 99,2 % saftiger Fisch und eine Prise
Salz - mehr braucht es nicht, um unsere Fisch-Patties so lecker zu machen. Ob zarter
Lachs oder Kabeljau-Alaska-Seelachs im Mix: Die Rezepturen stammen exklusiv aus
der Fischmanufaktur Bremerhaven - und garantieren einzigartige Qualitat.

Rindfleischpatties

Sie sehen aus wie von Hand gemacht - und schmecken auch so. Kein Wunder, denn
in unseren Rindfleischpatties ist nichts, was nicht auch in der heimischen Kiiche hinein
kame: nur bestes Fleisch aus artgerechter deutscher Aufzucht plus Salz und Pfeffer.

Tipp: Patty vom Black-Angus-Rind

Diese kostlichen Patties bestehen zu 98 % aus Rindfleisch, das ausschlieB3lich von
irischen Angus-Rindern stammt. Hinzu kommen nur Salz und Gewdlrze. Die grobe
Koérnung sorgt flr den besonderen Biss.

Veganer Patty

Auf Basis von Weizen- und Sojaeiweil3 sind diese Patties eine leckere fleischlose
Alternative fUr vegetarische oder vegane Burger-Kreationen. Sie sparen auch noch
Zeit bei der Zubereitung, denn die veganen Patties sind regenerierfahige High-
Convenience-Produkte: Einfach erwarmen und fertig.



SAF”GE FlSCHBURGER Nordischer Kabeljau-Burger
MIT LACHS ODER KABELJAU

Art.-Nr.

83458 Kabeljau-Alaska-Seelachs Patty Large
29795 Burger Bun "Brioche” Large

308 Gurkensalat mit Joghurtdressing

Dazu: Feldsalat, Senfcreme, Rote

Zwiebel, Dill
Rosti-Raucherlachs-Burger
Art.-Nr.
84798 FrUhstlcks-Raucherlachs
29795 Burger Bun "Brioche" Large
26999 Reibekuchen
28491 Cheddar Lachs—Smashed-Burqer
Dazu: Feldsalat, Réstzwiebel-
Sauerrahmayo
Art.-Nr.
83254 Lachs Patty PREMIUM Large
29795 Burger Bun "Brioche” Large
28491 Cheddar
Dazu: Karamelisierte Zwiebelringe, Senf,
Ketchup, GewUlrzgurken
Tipp fir den Smashed-Effekt:
Lachspatty beim Braten flach dricken
Spicy Spanish Kabeljau-Burger
Art.-Nr.
83458 Kabeljau-Alaska-Seelachs Patty Large Green Curry LGChS-BUI’Qer
29795 Burger Bun "Brioche” Large
28491 Cheddar
25804 Cocktailsauce Art-Nr
551 Gegrillte Paprika 83254 |[achs Patty PREMIUM Large
Dazu: Chorizo, Tomate, Rucola, 29795 Burger Bun "Brioche” Large
Rote Zwiebel, Jalapenos 25831 Amerikanisches Picknick "Cole Slaw”

Dazu: Rote Zwiebel, Koriander, Griner Curry
Creme, Schwarzer Sesam



DEFTIGE FLEISCHBURGER &
VEGGIEBURGER MIT CRUNCH

Art.-Nr.

2481

24419
29795
83385
28491
25927

Art.-Nr.
24419
29795

Anqus BBQ Surf & Turf Burger

gurger "Hot Dog Style’

Rindfleisch Patty Large
Burger Bun "Brioche” Large

Rindfleisch Patty "Angus"” Large
Alternative Rindfleisch Patty Large
Burger Bun "Brioche” Large
Riesengarnelenschwanz "Easypeel”
Cheddar

Barbecue Chutney

Dazu: Lollo Bionda, Petersilie

Art.-Nr.
28931 Melanzane Medaillons

Pastrami-Buraer

Art.-Nr.
25174
29795
25927
29823
735

Rinder-Pastrami ,, Steak-Pfeffer”
Burger Bun "Brioche"” Large
Barbecue Chutney

Bacon

Aioli Creme

Dazu: Salat, saure Gurke, Chips,
rote Essigzwiebel

28666 Alternative Veganer Patty Medium

29795 Burger Bun "Brioche"
26448 Tomatensalsa

735 Aioli Creme

Dazu: Mozzarella, Rucola

Large

Veggie Melanzane-Burger

Veggie Rote Bete-Burger

Art.-Nr.

26998 Rote Bete-Sticks

29795 Burger Bun "Brioche” Large
784 Waldoré-Salat

28492 Guacamole

Dazu: Kresse



STREETFOOD SNACKS
VON KNUSPERSTICKS BIS TACOS e LI P

25916 Mango-Chili-Dip
25921 Teriyakisauce

25894 Rote Chili Creme
25856 Mayonnaise mit Truffelgeschmack

Art.-Nr. Nordseekrabben-Pommes
81515 Nordseekrabbenfleisch
25674  Alternativ Nordseekrabbensalat

7370 Pommes Julienne ]

25856 Mayonnaise mit Truffelgeschmack Art.-Nr. Bunte Veggie Bowl
25916 Mango-Chili-Dip 28665 V.egane Haclfbéf"llchen
Dazu: Rote Zwiebeln, Limette, Dill, 259M Dirty Umami Dip
Kresse, Schwarzer Sesam Dazu: Amaranth, StBkartoffel,

Kichererbsen, Gurke, Tomaten,
Rote Bete, Spinat

Doénerplatte mit Pulpo
Art.-Nr. und Hahnchen

81220 Pulpoarm

24610 Hahnchenddnerfleisch
28440 Doner-Fladenbrot
7370 Pommes

Art.-Nr. Fischstabchen-Bowl
87147 Fischstabchen
25921 Teriyakisauce

Dazu: Gurke, Mdhre, Zwiebel, Avocado,
Paprika, Limette, Granatapfel, Vollkornreis

802 Bunter Hirtensalat
26094 Gegrillte Paprika
25804 Cocktailsauce Art-Nr.  Kumpir mit Raucherlachs
Dazu: Petersilie, Minze 7689 Baked Potato
84486 Raucherlachs ,Classic”
701 Sour Creme Art.-Nr. Kumpir mit Garnelen
819 Bunter Zucchinisalat 7689 Baked Potato
Dazu: Pfeffer, Meersalz, Dill, Kresse 67935  Garnelen
28492 Guacamole
26448 Tomatensalsa
Art.-Nr. Tacos mit Raucherlachswiirfeln Dazu: Pfeffer, Meersalz,
89919  Raucherlachswiirfel Rucola, rote Zwiebel,
28492 Guacamole Sitoc e

Dazu: Plattpfirsich, Feta, Minze, Pistazie
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DAS VOLLE PROGRAMM

Backwaren

Art.-Nr.

Artikelbezeichnung

Bun & Fladenbrot

29795

28440

Burger Buns ,,Brioche” Large

Softes, verzehrfertiges Weizenbroétchen, mit
Butter, Vollei und Zucker, ungeschnitten,
einzelnentnehmbar, tiefgefroren

Doner-Fladenbrot

Gebackenes Fladenbrot mit Sesamkérnern,
geviertelt und geschnitten, ideal fir Doner-
gerichte, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Zutaten mit Seafood

Art.-Nr.

Artikelbezeichnung

Burgerpatties mit Fisch

83458
MSC

83254

Seafood fiir Burger und Snacks: Von Raucherlachs bis Pulpo

87147

84798

67935

84500

88793

89710

84493

81515

81220

89919

83385
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Kabeljau-Alaska-Seelachs Patty Large
Grobstlckig, saftiger Rohling mit ca. 60%
Kabeljau und ca. 39% Alaska-Seelachs, jeweils
aus in Blocken tiefgefrorenen Filets, praktisch
gratenfrei, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Lachs Patty PREMIUM Large

Grobstlckig, saftiger Rohling mit 99,2% Lachs,
aus in Blocken tiefgefrorenen Lachsfiletstlicken,
praktisch geformt, tiefgefroren, einzeln
entnehmbar

Fischstabchen

Aus fangfrischen, in Blocken tiefgefrorenen
Alaska-Seelachsfilets, praktisch gratenfrei,
paniert, vorgebraten, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Friihstiicks-Raucherlachs
Aus Aguakultur in Norwegen, Lachsfilet, ohne
Haut, kaltgerduchert, geschnitten

Garnelen

Garnelen (Seawater), gekocht, geschalt,
entdarmt, glasiert, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Garnele Kokos, paniert

Garnelen, gekocht, geschélt, in einer Panade
mit Kokosnuss, frittiert, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Lachs-Knuspersticks ,,Pesto*

Lachsstabe, aus in Blocken tiefgefrorenen
Lachsfiletstliicken geschnitten, praktisch graten-
frei, mit einer Pesto-WUrzmarinade, umhullt von
Brickteig, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Lachs-Knuspersticks ,,Rauchpaprika“
Lachsstabe, aus in Blécken tiefgefrorene Lachs-
filetsticken geschnitten, praktisch gratenfrei,
mit einer Rauchpaprika-Wlrzmarinade, umhullt
von Brickteig, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Lachs-Stremel
Aus Aquakultur, Lachsfilet-Portion, praktisch
gratenfrei, heiBgerauchert

Nordseekrabbenfleisch
Gefangen im Nordostatlantik (Nordsee),
gekocht, ohne Schale, glasiert, tiefgefroren

Pulpoarme
Mit Haut, gekocht, glasiert, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Réaucherlachswiirfel
Ruckenschnittfilet, geschnittene Filets, einzeln
vakuumverpackt, tiefgefroren

Riesengarnelenschwanz "Easy peel”

Garnelen (Seawater), mit zugesetztem

Wasser, mit Schale, ohne Kopf, mit geschlitztem
RUckenpanzer, entdarmt, glasiert, einzeln
entnehmbar, tiefgefroren

GréBe / Portion

ca. 84 g

ca. 1259

GroBe / Portion

ca. 130 g, ca. 11 cm
@, ca. 1,5 cm Héhe

ca. 130 g, ca. 11 cm
@, ca. 1,5 cm Héhe

ca.30g

80/100 p.Ib

ca.50 g

ca.50g

ca.125g

79-123 g

20 x 20 mm

8/12 p.lb

Inhalt je VE

4,536 kg
(54 St)

10 kg
(10 x 1 kg)

Inhalt je VE

7 kg
(54 St)

7 kg
(54 St)

6 kg
(4 x1,5kg)

115-1,45 kg

14 x 1 kg
(14 x 0,8 kg ATG)

10 kg
(10 x 1 kg Btl)

ca. 2,5 kg
(50-55 St)

2,5 kg
(50-55 St)

ca. 1,5 kg
(ca. 12 St)

10 kg

(10 x 1kg / 900 g ATG)

3 x1,5kg
(3 x 1,35 kg ATG)

2 kg
(4 x 500 g9)

10 x 1kg
(10 x 0,8 kg ATG)

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

Zubereitung

Produkt ist nach dem Auftauen
verzehrfertig, kann zur verbes-
serten Sensorik kurz erwarmt
werden.

Produkt ist nach dem Auftauen
verzehrfertig, kann zur verbes-
serten Sensorik kurz erwarmt
werden.

Zubereitung

Tiefgefroren entnehmen und di-
rekt zubereiten. Bratpfanne: Fett
erhitzen und unter einmaligem
Wenden ca. 7-8 Min. braten. Grill:
Unter einmaligem Wenden ca.
8-10 Min. grillen.

Tiefgefroren entnehmen und
direkt zubereiten. Bratpfanne:
Fett erhitzen und unter einmali-
gem Wenden ca. 7-8 Min. braten.
Grill: Unter einmaligem Wenden
ca. 8-10 Min. grillen.

Fritteuse: Bei ca. 170°C
ca. 4 Min frittieren.

Kombidampfer: Vorheizen,
bei ca. 190 °C (HeiBluft)
ca. 17 Min. garen.

Kombidampfer: Vorheizen,
bei ca. 190 °C (HeiBluft)
ca. 17 Min. garen.

Zutaten mit Fleisch

Art.-Nr.

Artikelbezeichnung

Burgerpatties mit Rind

248M

29907

24419

Zutaten

29823

24610

25174

2441

Rindfleisch Patty ,,Angus* Large

100% Fleisch vom Angus-Rind. Zarter Rohling,
mit Salz und Gewdurzen verfeinert, unverfalsch-
ter und purer Fleischgeschmack, einzeln ent-
nehmbar, tiefgefroren

Rindfleisch Patty Large

Zarter Rohling aus artgerechter deutscher
Aufzucht, mit Salz und Pfeffer gewdrzt, unver-
falschter und purer Fleischgeschmack, einzeln
entnehmbar, tiefgefroren

Bacon

Bauchspeck, gepokelt, gerauchert, gekocht,
geschnitten, einzeln vakuumverpackt, tiefge-
froren

Hahnchendonerfleisch
Hahnchen-Oberschenkelfleisch, gegart, ge-
wurzt, vom SpieB geschnitten, vakuumverpackt,
tiefgefroren

Rinder-Pastrami ,,Steak-Pfeffer
Rinderfleisch, gepdkelt, gegart, mit Gewlrzen
verfeinert, einzeln vakuumverpackt, tiefgefroren

Pulled Pork

Schweineschulter, gewlrzt, ohne Knochen, im
Naturzuschnitt, sous-vide gegart, vakuumver-
packt, tiefgefroren

Zutaten Veggie

Art.-Nr.

Artikelbezeichnung

Veggie Patties

28666

28931

Veganer Patty Medium
Auf Basis von Weizen- und Sojaeiweil3,
gebraten, tiefgefroren, einzeln entnehmbar

Melanzane Medaillon

Vegetarisches Medaillon aus Auberginen, halb-
getrockneten Tomaten und Mozzarella, paniert,
vorfrittiert, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

GroBe / Portion

Inhalt je VE

7.2 kg
ca.180 g (40 SH) kg
ca. 140 g, ca. 12
cm @, ca.1cm (cas"éggSt) kg
Hohe ’
ca. 180 g, ca. 12
: 5,4 kg
cm d, ca.1,5cm (ca. 30 St) kg

Hoéhe
mit Fleisch fiir Burger und Snacks: von Bacon bis Pulled Pork

5 kg K
(2 x 2,5 kg/ca. 147 St) 9

10 kg
(2 x 5 kg) “
10 kg
Tkg (10 St) &
ca. 5,4 kg
ca. 1,8 kg (3 x1,8 kg) “9

GroBe / Portion

Inhalt je VE

4 kg
1009 (40 St) kg
5 ki
ca. 100 g = Bgt?I) kg

Veggie Zutaten fiir Burger und Snacks: von Cheddar bis Vegane Hackballchen

28491

26094

551

28492

26998

86324

28665

Cheddar, rot
Hartkase, 50% Fett i.Tr.,, in Scheiben geschnitten

Gegrillte Paprika
Rote und gelbe Paprika, der Ladnge nach geach-
telt, gegrillt, in einem fein gewlrzten Dressing

Gegrillte Paprika
Rote und gelbe Paprika, der Lange nach__
geachtelt, gegrillt, in pikant gewlrztem Ol

Guacamole

Leicht stlickige Avocadocreme verfeinert mit
Jalapeno, Chilipulver, Tomatenflocken und
Zwiebeln, tiefgefroren

Rote Bete-Sticks

Gemuse-Stabchen aus Roter Bete, verfeinert
mit Hartkase, mit Kurbiskern-Panade, vorge
backen, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Salicornes
Grune Stangel, ca. 10 cm lang, mit leicht
salziger Meeresnote und knackigem Biss

Vegane Hackbaéllchen

Auf Basis von Soja- und Weizeneiweil3,
gebraten, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

6 kg

(6 x1kg) kg
1,1 kg
(1kg ATG) kg
1,55 kg
(1 kg ATG) kg
(ca. 55 St)
12 kg
(4 Btl) kg
4 kg
H0e (2 x 2 kg Btl) kg
ca. 1kg kg
4 kg
(ca. 190 St) kg

Zubereitung

Tiefgefroren entnehmen und di-
rekt zubereiten. Bratpfanne: Fett
erhitzen und unter einmaligem
Wenden ca. 8-9 Min. braten. Grill:
Unter einmaligem Wenden ca.
8-10 Min. grillen.

Tiefgefroren entnehmen und di-
rekt zubereiten. Bratpfanne: Fett
erhitzen und unter einmaligem
Wenden ca. 7-8 Min. braten. Grill:
Unter einmaligem Wenden ca.
8-10 Min. grillen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 180 °C (HeiBluft) ca. 14-16
Min. garen.

Kombidampfer: Das fertigge-
grillte Donerfleisch aus der
Verpackung entnehmen und
nach dem Auftauen im Kombi-
dampfer mit 15% Dampf bei
180°C ca.l5 Minuten aufwarmen.

Produkt ist nach dem Auftauen
verzehrfertig, kann zur verbes-
serten Sensorik kurz erwarmt
werden.

Zubereitung

Tiefgefroren entnehmen und-
direkt zubereiten.Kombidampfer:
Vorheizen, bei 200 °C (HeiBluft)
ca. 12 Min. garen. Bratpfanne:
Fett erhitzen und unter einmali-
gem Wenden ca. 4 Min. braten.
Backofen: Vorheizen, bei 200 °C
ca. a. 10 Min. backen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 200 °C (HeiBluft) ca. 10 Min.
garen. 1 Min. ruhen lassen. Frit-
teuse: Vorheizen, bei ca. 180 °C
ca. 4 Min. frittieren. 1 Min. ruhen
lassen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 200 °C ca. 9 min. garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 200 °C (HeiBluft) ca. 10 Min.
erhitzen.
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Dips & Saucen

Art.-Nr.

735

25914
26075

25927

25804

25911

25905

28492

25902
710

25916

25856

604

606

25894

601

701

25884

25921

26448

25096

25807

25853

14

Artikelbezeichnung

Aioli Creme
Sahnige Knoblauchcreme mit einem Schuss Weinbrand

Asia Dip
Pikant gewUrzt mit Mango-Chutney, Sojasauce und Ingwer

Barbecue Chutney
SuBlich-pikantes Chutney aus GewdUlrzgurkenwdrfeln, Zwiebelwurfeln,
Paprika und Senfkérnern, mit Honig verfeinert

Cocktailsauce: Pikant abgeschmeckte Cocktailsauce, mit ganzen,
grinen Pfefferkdérnern und Knoblauch

Dirty Umami Dip
Wrzig-suBliche Salatcreme mit Sojasauce und Chili

Graved Sauce
Eine Krauter-Senf-Sauce, die hervorragend zu Lachs passt

Guacamole
Leicht stlickige Avocadocreme verfeinert mit Jalapeno, Chilipulver,
Tomatenflocken und Zwiebeln, tiefgefroren

Honig-Senf-Sauce
Eine raffinierte Sauce aus Salatmayonnaise, Honig und wurzigem
Krautersenf, verfeinert mit frischem Dill

Mango-Chili-Dip
Vegane Salatcreme mit fruchtigem MangopUree und leichter Chilinote

Mayonnaise mit Triiffelgeschmack
Cremige Mayonnaise mit feiner Truffelnote

Remoulade mit Ei
Salatmayonnaise, GewUrzgurken, Zwiebeln und Eier, pikant abgeschmeckt

Rote Chili Creme
Pikante vegane Salatcreme mit feiner Chilinote

Salatmayonnaise 60%
Salatmayonnaise mit 60% Pflanzendl

Sour Cream
Aus Speisequark und Joghurt, mit Zwiebeln, Schnittlauch, Petersilie und
Knoblauch verfeinert

Sweet Curry Sauce
Cremige Salatmayonnaise verfeinert mit Curry und Zwiebeln

Teriyakisauce
SuBliche Sojasauce mit Honig und Sesamol

Tomatensalsa
Fruchtige Salsa aus Tomatensttickchen und Zwiebeln mit angenehmer
Olivendlnote, verfeinert mit frischem Koriander

Vegane Remouladencreme
Vegane Salatcreme mit Gewirzgurken, Zwiebeln und Krautern

Vegane Salatcreme
Salatcreme, vegan

Wasabi Dip
Leicht scharfe vegane Salatcreme mit Wasabi

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH

Inhalt je VE

1 kg

0,95 |

1,5 kg

0,951

2 kg

0,95 |

0,95

0,95 |

1kg

0,951

0,951

1,5 kg

5 kg

0,95

2 kg

1 kg

0,951

0,951

1 kg

5 kg

5 kg

0,951

VE

Schale

3,81 (4 FL)

Schale

3,81 (4 FL)

Schale

3,81 (4 FL)

3,81 (4 FL)

12 kg (4 BtD

3,81 (4 FL)

Schale

3,81(4FL)

3,81 (4 FL)

Schale

Eimer

3,81 (4 FL)

Schale

Schale

3,81 (4 FL)

3,81 (4 FL)

Schale

Eimer

Eimer

3,81 (4 FL)

RE

kg

FL

kg

FL

kg

FL

FL

kg

FL
kg

FL

FL

kg

kg

FL

kg

kg

FL

FL

kg

kg

kg

FL

Dressings

Art.-Nr. Artikelbezeichnung

26065 Balsamico Dressing
Feine Vinaigrette aus Balsamico-Essig, mit roten Zwiebeln, Schnittlauch
894 und Olivendl

Hausdressing _
26849 Klare Salatsauce mit Zwiebeln und Krautern MEGEISESCH
25904 Himbeer-Balsamico-Dressing .

Fruchtiges Dressing aus weiBem Balsamico-Essig und Ol mit Himbeerpiree
25903 HoniggingwersDressing VEGETARISCH

SuBlich-scharfes Dressing mit Honig, Ingwer und leichter Chilinote

Inhalt je VE

1 kg

2 kg

1,5 kg

0,951

VE

Schale

Schale

Schale

3,81 (4 FL)

RE

FL
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Feinkostsalate fiir Burger, Snacks oder als Beilage

Art.-Nr.

25622

25831

825

26981

25766

802

819

26570

25629

308

26233

25674

25110

317

25392

26904

26982

784

16

Artikelbezeichnung

Algensalat ,,Sesam*
Aromatische Meeresalgen in einem pikanten Dressing mit Sesam und
Mu-Err-Pilzen verfeinert, aufgetaut

Amerikanisches Picknick ,,Cole Slaw*
Knackiger Salat mit fein geschnittenem WeiBkohl, Karotten und Ananas, VEGETARISCH
in einer cremigen Salatmayonnaise

Antipasti-Salat

Eine mediterrane Kombination aus gebackenem Gemduse wie Zucchini, gelber und
roter Paprika, Karotten und sonnengetrockneten Tomaten, in einer aromatischen
Krautervinaigrette mit weiBem Aceto Balsamico, Thymian und Rosmarin, verfeinert
mit frischer Blattpetersilie

Asia-Salat

Knackige Mischung aus Bambusstreifen, Sojabohnenkernen, Karotten,
Paprika, Mu-Err-Pilzen und Mungobohnenkeimlingen in einem klaren,
typisch asiatischen, sti3-sauren Dressing

Bunter Hirtensalat
Gewdrfelter Kuhmilchkase (in Salzlake gereift) (32%) mit knackigem Porree, VEGETARISCH
Zwiebeln, Paprika und schwarzen Oliven, in einer feinen Vinaigrette

Bunter Zucchinisalat
Knackige Zucchini mit Karotten, Apfeln und Paprika, in einer pikant-wirzigen
Vinaigrette

Fenchelsalat mit Orangen
Fenchelstreifen mit ganzen Orangensegmenten, Staudenselleriestiicken und VEGETARISCH
gerdsteten Pinienkernen, in einem fruchtigen Orangendressing mit Fenchelsamen

Fruchtiger Quinoa Mix

Quinoa gemixt mit Karotten, Zucchini und Paprika, verfeinert mit Mandelstiften,
Cashew- und Kurbiskernen sowie blauen Weintrauben, in einem klaren,
lieblichen Dressing

Gurkensalat in Joghurtdressing
Gurkenscheiben mit Zwiebeln, in einem mit Dillspitzen abgestimmten VEGETARISCH
Joghurtdressing

Karottensalat
Karottenstreifen mit Ananas in einem klaren Dressing mit Orangensaft abgerundet

Nordseekrabbensalat
Nordseekrabben (50%) in pikant gewlrzter Mayonnaise

Orientalischer Couscous-Salat mit Minze
Couscous mit Kichererbsen, Karotten, Zucchini und Auberginen, in einem VEGETARISCH
orientalisch gewUrzten Dressing

Pikanter WeiBkrautsalat
Herzhaftes WeiBkraut, verfeinert mit_.frischer Paprika und Zwiebeln, in einer
wurzigen Vinaigrette aus Essig und Ol

Red Cole Slaw
Knackiger Salat mit fein geschnittenem Rotkohl und Karotten, in einer
veganen Salatcreme

Rote Bete-Salat mit Apfel
Klassischer Salat mit lieblich-aromatischen Rote:Bete-SpaIten und fruchtigen
Apfelsticken, verfeinert mit einer milden Essig-Ol-Vinaigrette.

SiiBkartoffeln in Ahorn-Ingwer-Marinade
Frisch gekochte StBkartoffelwtrfel, kombiniert mit frischen Fruhlingszwiebeln
und einer pikant-stBlichen Ahorn-Ingwer-Marinade

Waldoré-Salat
Nach Waldorf-Art mit Sellerie, Apfeln, Ananas, Mandarinen und Walntissen, VEGETARISCH
in einem wurzigen Dressing aus Salatmayonnaise

Inhalt
je VE

1 kg

1,5 kg

5 kg

1kg

1 kg

1kg

1kg

1 kg

1kg

1kg

5 kg

1,5 kg

1kg

1,5 kg

1kg

1kg

1 kg

1kg

A3

Schale

Schale

Eimer

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Eimer

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

Schale

RE

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

25622 Algensalat ,,Sesam* 25831 Amerikanisches Picknick
802 Bunter Hirtensalat 819 Bunter Zucchinisalat

308 Gurkensalat in Joghurtdressing 26233 Karottensalat

317 Pikanter WeiBkrautsalat 25392 Red Cole Slaw

HR ALS
Vet t‘f\%ﬂ BEILAGE

i

Soucen und e
e Saate, DS,

e T T

784 Waldoré-Salat

26981 Antipasti-Salat 25766 Asia-Salat

26570 Fenchelsalat mit Orangen 25629 Fruchtiger Quinoa Mix

25110 Orientalischer

25674 Nordseekrabbensalat Couscous-Salat mit Minze

26982 SiiBkartoffeln in
26904 Rote Bete-Salat mit Apfel Ahorn-Ingwer-Marinade

Noch mehr Salate,

Dips & Saucen gibt's in
der BEECK-Broschire
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DAS DARF'S DAZU SEIN

von Baked Potato bis SiBkartoffel-Pommes

Art.-Nr.

Falafel,

7689

28483

29621

28683

28621

28622

7751

28930

23041

29199

7370

28470

7737

26999

26998

28469

29792

Artikelbezeichnung

Fritten, Pommes & Co.

Baked Potato
Ganze Kartoffel in Schale, gegart

Falafel ,,Gemiise*

Vegetarischer Bratling aus Kichererbsen und
Gemuse, frittiert, gegart, einzeln entnehmbar,
vakuumverpackt, tiefgefroren

Falafel ,Mediterran*

Vegetarisches Ballchen aus Kichererbsen,

mit einer mediterranen Fullung aus Weichkase,
grtnen Oliven, Chili und Krautern, paniert,
vorgebacken, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Falafel

Vegetarischer Bratling aus Kichererbsen,
frittiert, gegart, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Gemiise Balls

Proteinreiche vegetarische Gemuseballchen mit
Gemusestickchen und Sojaprotein,

vorfrittiert, gegart, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Guacamole-Bites

Vegetarische, panierte Dreiecke mit einer
Guacamole-Fullung und Frischkase,
vorfrittiert, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Kartoffeltasche, gefiillt
Frischkase-Krauter-Fullung im Kartoffelmantel,
vorgebacken, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

Melanzane Baéllchen

Vegetarische Ballchen aus Auberginen,
halbgetrockneten Tomaten und Mozzarella,
paniert, vorfrittiert, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Pommes frites
Mit knusprigem Uberzug, vorgebacken,
tiefgefroren

Pommes frites
Normalschnitt, tiefgefroren

Pommes Julienne
Feinschnitt, tiefgefroren

Pommes Stealth Fries
Pommes frites, gewdurzt, vorfrittiert,
tiefgefroren

Potato Wedges
Herzhaft gewlrzte Kartoffelspalten,
mit Schale, vorfrittiert, tiefgefroren

Reibekuchen

Frische, geriebene Kartoffeln, mit Zwiebeln, ge-
wdrzt, vorgebacken, einzeln entnehmbar,
tiefgefroren

Rote Bete-Sticks

Gemuse-Stabchen aus Roter Bete, verfeinert
mit Hartkase, mit Kirbiskern-Panade,
vorgebacken, einzeln entnehmbar, tiefgefroren

SiiBkartoffel-Pommes ,,Crispy*
Pommes frites aus StBkartoffeln,
gewdlrzt, vorfrittiert, tiefgefroren

SuBkartoffel-Pommes
Aus blanchierten StBkartoffeln, geschnitten,
vorgebacken, tiefgefroren

GréBe / Portion

ca. 250 g

259

ca.45g

ca.25g

ca.18 g

ca.22g

ca.7’5g

ca.30g

13 mm

Schnitt

10 mm
Schnitt

7 mm
Schnitt

6 mm
Schnitt

ca.60g

40 g

9,5 mm Schnitt

Inhalt je VE

6 kg
(6 Btl/4 St)

5 kg
(4 x 1,25 kg)

4 kg
(ca. 88 St)

5 kg
(4 Btl je 1,25 kg)

3 kg
(2 x 1,5 kg)

6 kg
(6 x 1kg)

5 kg
(2 x ca. 33 St)

5 kg
(5 BtD

10 kg
(4 x 2,5 kg)

10 kg
(4 x 2,5 kg)

10 kg
(4 x 2,5 kg)

12,5 kg
(5 x 2,5 kg)

10 kg
(84 x 2,5 kg)

6 kg
(4 x 1,5 kg)

4 kg
(2 x 2 kg Btl)

10 kg
(4 x 2,5 kg)

11,35 kg
(5 x 2,27 kg)

kg

kg

kg

x~

9

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

RE Zubereitung

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 180 °C (Kombidampf) in Alufolie
gewickelt ca. 40 Min. garen.

Produkt auftauen lassen.
Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 100 °C (HeiBluft) ca. 10 Min. garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 180 °C (HeiBluft) ca. 7 Min. garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 100 °C (HeiBluft) ca. 10 Min. garen.

ca. 180 °C (HeiBluft) ca. 10 Min.

garen. Fritteuse: Ol auf 175 °C erhitzen,
ca. 6 Min. Bratpfanne: Fett erhitzen und
unter mehrmaligem Wenden ca.

8 Min. braten.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 200 °C (HeiBluft) ca. 8 Min. garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei
ca. 190 °C (HeiBluft) ca. 14 Min. garen.

Kombidampfer: Vorheizen, bei ca.
200 °C (HeiBluft) ca. 10 Min.
garen. 1 Min. ruhen lassen.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 4 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 4 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 5 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 3 Min. frittieren.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 4 Min. frittieren.

Kombidampfer: Vorheizen, bei ca. 200
°C (HeiBluft), ca. 10 Min. garen. Fritteuse:
Bei ca. 175 °C ca. 2-3 Min. frittieren.
Bratpfanne: Fett erhitzen und unter
mehrmaligem Wenden ca. 8 Min. braten.

Kombidampfer: Vorheizen, bei ca. 200
°C ca. 9 min. garen.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C ca. 3 Min.
frittieren. Backofen: Vorheizen, bei ca.
200 °C (Ober- und Unterhitze) ca. 16
Min. backen.

Fritteuse: Bei ca. 175 °C
ca. 4 Min. frittieren.
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Crispy Garnelen-Burger

Art.-Nr.

84500 Garnele Kokos, paniert
29795 Burger Bun "Brioche” Large
26233 Karottensalat

25921 Teriyakisauce

Dazu: Karamellisierte Ananas-
scheibe, Sweet-Chili-Mayo,
Lollo Bionda, Koriander

i
deutschesee’

Fischmanufaktur

Deutsche See GmbH
MaifischstraBe 3-9 | 27572 Bremerhaven
Telefon: +49-471-13 3000 | E-Mail: info@deutschesee.de

www.deutschesee.de



